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a aliura 4 la

el avion le

que volaba
halua per
mitido al viajero con-
templar durante algu
nos minutos los picos blancos

de los volcanes nevados por
encima de kis nubes, Lueeo, de
repente, perdic de visia ague-
s montafas inmensas, por
que ¢l aparato empesd a bajar
y s& menio enore las Eisan (ue
inundaban el cielo.

Liegd al aeropuerto de Ma-
nizales a los pocos minutos de
gue hubiese caido un fuerte
chaparron. Desde la ventani
Ik, y a medida que el suelo se
aproximaba, pudo distinguir
las torrenteras de aguas roji
zas, los charcos, v bajo los ra-
vos e sol gue se colaban en
tre los nubarmones, el brillo
verde intenso de las colinas,
un verde que, en buena parte
de ellas, se ordenaba en hile-
ras que podian advertirse des
de la distancia: eran las inter-
minables plantaciones e
caferales, gue mostraban su
esplendor aquella manana de
finales del pasadoe mes de fe-
brero despues de un verano
que habia sido especialmente
SEC0 ¥ angusiioso para los ca-
ficultores por los electos del
anticiclin andino, conocido
con el nombre del “Nifo”, que
habia estado a punto de frus-
rar la cosecha complementa-
i o “mitaca’, cuva recolec
cion comenzaba por aguellos
dias. Por suerte, habian empe-
zado a entrar las nubes del Pa
cifico en el continente, y los
habitantes de la zona caferera
respiraban un poco mas tran-
quilos.

Para quien no conoce Co-
lombia, resulta sorprendente

Ce

izquierda a d

que en un pais de apenas mil
que en

seiscientos s

municipios, v -en gl
practicamente
cultiva ¢l café, exista un espa-
cio al que se llame “zona cale-
tera”. El café con su produc-
anuil de entre doce v
dieciocho millones de sacos de
sesenta kilos- es, con el petro-
leo, la gran nqueza nacional, so
fuente de divisas: Colombia cu-
bre con su produccion praci-
camente ¢l diccocho por cien

CICHN

del café que se consume en el
mundo y supera el veinte por
cien del valor woial en el mer-
cado. Vende a pequenos tosta-
dores v a multinacionales (Nes-
e, Kraft). De los veinticuatro
departamentos que componen
¢l rerritorio colombiano, die-
ciocho cultivan cafe, Se cultiva
el cafeto en e nore, junio al
Atlintico, en la Sierra Nevada
de Santa Mana, v en los llama-
Santanderes”; y en el sur,
en la costa pacifica de Nanho;
0 en los alrededores de Popa-
viin, en €l actual departamento
del Caucs, situado en el onigen
del rio que lleva ese nombre v
(e ESlar presentc en NUuesiro
recorrido; v también, por se-
guir la enumeracidn, en Antio
quia, cuva capital es Medellin
Los colombianos saben gue su
cafe; de sur a nore, pierde en
acidez y gana en cuerpo, discu-
ten sobre s1 es mejor el tnto
(as1 s como llaman al café: “re-
gialese un tinto”, dicen) de v
comarca que el de o Y, sin
embargo, sipuen  llamando
wona cafetera” a k que forman
en el centro del pais los tres
pequenos departamentos de
Quindio, Risarmalda v Caldas,
cuvas capitles son Armenia,
Pereira v Manizales, la ciudad

dos

s Manuol Parex v

recha

Orlonde Gomez. fecnicos del Deparfamenta

de Colidode

de Pramocion

Angela M® Alonso, del aren

y Jorge Cardenas, gerente

do lo Federacion Cafetera.

en cuyo aeropuernic tomaba
tietra el avion que leviba al
vidiern v que atermizaba des-
pues del primer chubasco de la
temporack.

A estos territonios caleteros
se los conoce también . Como
“El Viejo Caldas™, porgque for-
maron parte, hasta su recien
te desgajamiento administra-
tivo, del departamento que
tomaba ¢l nombre del rio que
los cruza y que recoge las
aguas, no siempre dociles, de
los cercanos nevados. Dice
Rail Jaramillo Panesso, en su
magnifica v il guia de Co-
lombia: “la region cafetera ha
sido el corazon economico
del pais a lo largo de este si-
glo v ha sido por décadas
el gran proveedor de divisas
para el desarrollo™ Y tam
hién: “en los demas (deparia-
menios), el calé es uno entre
varios renglones de actividad
Aqui, en cambio, €5 una ver-
tladera cultura, tanto de la tie
rra como de la gente. Pricrica-
mente todo gira en torno del
calé™. El calé es el meiro con
el que se miden las cosas de la
existencia en la region.

El no Caldas trarm una llaga
vertical de sur a nore de Co
lombia, en mitad de los Andes,
hasta que desemboca, va cerca
del Adkintico, en el no Magda-
lena, que rompe la cordillera
por el lado onental v avanea,
en paralelo con el Caldas, al
pie de k otra vertente de los
soberbios nevados, abriendo el
pasadizo que ha canalizado la
mayor parte del trifico histon:
co de hombres y mercancias
entre el viejo pueno de Carta-
gena de Indias, en el Caribe, »
el de Lima en la cosiz del Pac-
fico

Tal vez por la importancia
del Magdalena como via de
comunicacion, hasta media-
dos del siglo XIX permanecio
practicamente  despoblada
esta zona de geografia inesta-
ble, a la sombra del imponen
te Volcin del Nevado del Ruiz,
que se levanta a espaldas de
Manizales, una ciudad bajo cu-
yos cimientos se abre, ade-
miis, la terrible falla del Rome
ral, ka amenazadora fractum
andina que atraviesa también
la poblacion de Pereira, casti-
gada, dias antes de la llegada
del vigjero, con un devastador
terremoto, La Ft‘l‘_"‘ll-.lli €5 un
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resaleseion
se efectua

e mang,
debido a lo
Fregularidad

mECOnITadion

modelo ejemplar que nos ha-
bla de la capacidad del rabajo
para transformar la geoy

por mads que uno -el volcin- y
otra -la falla- golpeen periodi-
camente a los laboriosos habi:
tantes de estas verras con
ETUPCIONES ¥V [EMEmMOIos

El poblamiento de ka zon
produjo como fruto de la pn
sian de los campesinos sin tie-
mra del oeste antibqueno, que
buscaron instalarse en estos
parajes, v también de gquienes
hahian unido su vida a la ex-
hausta mineria del oro.
ellos los empujaba una cre-
ciente miseria y encontraron
en eSS termas casi virgenes un
soberbio espacio para el cult-
vo de una planta -¢l cafeto- que
empezaba a convertirse en
fuente de nquezas ncalcula-
bles para el pais, v en motivo
para poner en marcha una pa-
SHOTT,

La suavidad del dima, que
se mantiene durante wodo ¢
ano en womo i los veinte. gra-
dos, a pesar de alturas que, en
muchos lugares (como en ¢l
propio Manizales), superan los
dos mil metros, la abundancia
de las aguas, vy, sobre todo,
COMO  COnSse “|_]t_'nl.,'jj{ ¥ MEeVeErso
de la amenazadora presencia
de las activas fuerzas teliricas
(no solo ¢l coiter del Nevado
del Ruiz, sino tambien, el Santa
Isabel v el Tolima), la fertlidad
de las tierras de origen volcani-
€0, Proporcionaron un espacio

trdo para el cultivo de
Ia variedad suave aribica, que
aqui ha ofrecido sus mejores
caracteristicas, lo que acelero
muy pronto el ritmo del pobla-
miento v, también, el de las
plantaciones. El fondo de la

verra regalaba o mejor de
misma ¥S CTEMOSOS 5
volcanicos cargados de
trientes- con sufrimiento.
sombra de sus amenazas, e
fuerzg humano construta un
soberbio pamiso,

Desde los alos de Maniz-
les, el viajero podia contem-
plar ese pamiso mais de un si-
glo despuds del inicio de L
epopeya cafetera. Podia ver,
frente a &l v a lo lejos, ¢ perfil
de la ciudad Palest (en
Colombia abundim los toponi-
mos biblicos: Antioguia, La Te-
baida, Libano, Jericd), también
flotando entre nubes en el
lomo de una cordillera. como
si fuera un espejo que reflejara
la propia Manizales, v las empi-
nadas lade ocultas bayo kas
plantas de café, que exhalk

un perfume delicado de aza-
har, v los bosques de guaduas,

COMl  SUS gantes penachos
temblando al viento y marcan-
do fronteras a las plantaciones
-la guadua es un tipo de grueso
bambi, cuva madera se usa
e CONSIUCCion y pan varks
lzbores cafeleras- v las arbole-
das de guamos, que sombrean
los cafetales para suavizar ¢l
efecto de los rayos solares en
las cosechas, v las palmas car-
nosas de las plazneras, que
ademis de servic tambien
como sombno, permiten com
pletar la economia de los pro-
ductores de cafe con sus f
tos, v la camretera en zig
1 (Jue Circy in los v
s tle la segunda guerra

mundial cargados de sacos de
cafe, plitanos o 5 e ar-
Car

Los willies pueblan las ca-
rreteras colombianas y consti

A lo izquierda, un laboratorio en Cartageno de
Indios. Al centro, do guierda o derecha
Hernan Iaopota, luis Afonso Ivloogo y

Santioge Echovorria, tec

cos cofeteros. A bo

derecha, Alvoro Gaollego, ingeniero an Armenia.

tuyen una unidad de carga en
el transporte de ka zona que se
denoming ' (de je

. se dice, "he traido un jipao
e café, o de cana, o de plita-
no, v el destinatario sabe a
gué cantidad de producto se
refiere el transportisia). Sus

agenes rebosantes de frutas
o' 'de hombres v ninos agarra-
cos a ka cabina, o sentados en-
tre la carga, v la muasica ruido-
54 de la rristeza vallenata
invadiendo |a carretera, iban a
seguir al viajero a lo largo de
su ruta hasta que se le convir
tieron en familiares, en signos
del paisaje.

Un paisaje que, nuis aon
que en oiros muchos lugares
de Colomk debe en buena
parte su configuracion al café,
(quUe ViD su gran momento de
desamollo entre los anos 1880
v 1920, En 1906, Colombia
producia medio millon anual
de sacos, una cifra que, en
1920, se hahia triplicado, por
mds que el proceso no estu-
viera exento de ensiones,
puesto que, pard entonces,
Brasil va vendia dieciséis mi-
lones de sacos v la Primera
Guerra Mundial habia provo-
cado una grave caida del con
sumo v la logica aparicion de
los primeros excedent en
ur Crisis que se repetiria en
los anos treinta, como reflejo
de la crisis econOomica mun-
dial . Por aquellas fechas, se
habian producido los prime-
ros acuercos para fijar los pre-
¢ios v las normas del mercado
entre los paises caleteros en-
cabezdos por Brasil, y, sobre
todo, se habia fundado (en
1927) la Federacion Nacional
de Cafeteros de Colombia, eje
sobre el que gimna en adelan-
te buena parie no solo del
mundo del café colombiano,
sino de la vida economica v
social del pais.

“La Federacion™, como se la
conoce en el pais, v que nacio
para regular el mercado del
grano v recaudar los impuesios
par las EXporaciones, €5, ras
una larga historia, el Organo de
afiliacion de los mas de tres-
clentos mil cafeteros propic
ros que, peta pertenecer a
ella, sdlo tienen que poseer al
menos dos hectireas de terre-
nos cafeteros v producir un mi-
nimo de rescientos setenta y
cinco kilogramos de
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5'-L'|';;||1}|"| ¥ 58900 |'II' rano. v sus
actividades se han diversifica
dip hasta convertirla en una
verdadera red covos hilos e
gan hasta los lugares mas re
mos

SUs ACTUACIONES  pasan o
intervenir en el mercado cale-
tero para sostenerlo v regula
lo, promover L defensa de los
Precios dentro ¥ uer del Pelis;
controlar b calidad, exigiendo
unos minimos altos en los gue

se [lama “café tipo federacion”,

que €5 ¢l Jue Mmarcar la uma-
;_:k_ll |||,_'| e -\.II|'I."I,_'I'I'..Z- DO -
hiano en los mercados mgerna
cionales. o el control 3
almacenamiento. de los exce
dentes, evitar ia satura-

cion v el desmoronameento de

su valor. Pero no concluven
ahi

Cajas de crédito v bancos,
labhomatonos de investaeacion,
campanas de educacon, mejo
r# v renovacion de
fes v de las instalaciones arte-

oS calera-

sandles de bencficio de los
cafeteros, prevencion de  las
plagas v enfermedades del
cale, construccon v manteni-
miento de caminoes v curete
ras en las zonas de culbdvos
;'-;tr.{ l;_'||;_"|.l!' i.E_*-\. U?."Iu!l' HHNES l.|.li_'
vidka de los habitantes v facili
tar los transportes, creacion de
acueductos para distribuir el
agua corriente en las viviencas
de las pequenas fincas cafete-
ras, alefadas de los tendidos
electricos, constituven am-
bien actividades del grupo. In

cluso hav gue achacar a “La Fe-

deracion™ la creacion de la
fAota colombiana, con ¢l fin de
le ka totali-

Ea — g
acilitar el control

clad del proceso de las expor
tciones de cafe en las mejores
condiciones

El camino del café colombia-
no es complejo v esta plagado
ce dificulades, muv especial
mente desde que en el merca-
do de Nueva York, que es e
sismografo mundial del calé,

s rompio hace unos anos el
pacto de precios que haban
mantes

tores o

o los paises produc-

nte décadas. Porque,
st la calidad del “café-federa-
cion” que cumple todas las
normas exportidonas & indis
cutible, v muy especialmente

el que procede de estas terras

a la vez duras v privilegiadas,
tambieén es cierto (que 32 En-
frenta a nconvementes que

EIEVAN 5H  Predioo I'|l§_' PR
cion, hasta convertir su cultivo

casi en imposible, ya la

i de la 2ona

1 2 arduas prepa-

complej
cafeters obl

la

raciones del terreno v a
horinsa v cara recoleccion ma-
nual cuyo costo apenas si
puede sostenerse con los nue-
vOs precios. Uin sesenia y cinco
por ciento de socios de la Fe

deraciin son PECUETIOS P

|
LA l.iL res O Cuatro e

tareas  (controlan solo el
freimnta v o ancio ill:ll' Clentoy |!:_'|

productd toal), v se enlrentn

con dificul
las L'llllﬂ.h ones, @ pesar de
que los eonicos de la inseitu-
cion les recomiencan el cultivo
combinado como complemen-

o de la cosecha de cale: aso-

mdola con productos como

platano o la yuca. Los alti-
mos anos han silo . especial
mente dificiles.

El viajern, gque en su visila

siguicy Ia lowica de los hilos de

a compleja red cafetera desde
las mindsculas viviendas per
didas en el monte entre plan-
s de ciabfe, con sus verandas
que aqui laman chambran
cubjerias de flores, haswa las

modernas instalaciones cen

as-

triales de la Federacion en Bo-
gotad, v los unglados del puer
o de Canagena de Indias,
donde se almacenan los sacos
antes de salir por mar para la
exporiacion, v donde se les
efectuan los alomos contrioles
et calidad, wvo ocasion de
capiar el esfuerzo ||11|:1’r-|'s- de
TV RS ';:'.”'I‘I'l"\“hl"\ {"||||||.'|-i.i|il"l"\l
en aprender v mejorar su pro-
ducto, v ambién su desinimo
al ver que lo que ha sido du-
rante @antos anos la razon de
su trabajo apenas llega a sos
tenerlos

El wiajert wisito casas que

apenas eran cabanas, en don-

de, sin embargo, se proced
levantar instalaciones sanita
rias v modestisimos beneficia-
deros racionalizados, en los
que ¢l lavado exige un minimo
de agua para evitar, de ese
modo, la contaminacion de los
rios de la region; visito la es-
coela Manuel Mejia, por I
jue, desde su fundacion, han
pasado mis de cien mil alum
nos pard levar a cabo cursos
para la mejora del cultive del
café, del beneficio del grano y

del tratamienio de plagas, v

habldy con su director, don
Hemadn Correa, que se eshuer-
1 que-el aprendizaje de

los 2 un campo cada vez
handono y
d

mas tocado por ¢l

o |

enidad
wy. Escucho

de entregarles la d

trabajy bien hes

las sabias explicaciones de es-
forzados ingenieros que cono-
cen cada rincon de las sierras y
a cada uno de sus habitantes
con sus dificultades v esperan
zas, como la palma de su pro-
pia mano; don Alvaro Gallego
0 don Luis Alfonso Zuloaga,
quienes ademas de hablare
del café, le ensenaron a nom
brar los frondosos v bellos dr-
boles de una geografia privile-
giada v 2 empezar a admirarla
¢l nogal cafetero, el totumo, el
zapote, el drbol de la ¢ruz, con
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| CAFETAL SOLO CON GRANO

VERDE

JE CAFETFEROS DEL QUINDIO
ervicio de la Comunidad

Joven

e P'!'-".'ll‘:l"rl.'l rile

= W E ]
fomilic de
trobojadores
del cafs.

sus deslumbrantes flores rojas,
las jacarandas, que al vigjero le
trajeron recuerdos de otra tie-
rma guerida en la que vivio
hace muchos anos, el guava-
cin, cubierio de esplendoro
sos ramos amarillos, el varo-
my, con sus hojas cenicientas
v que crece en €l limite del ca-
teral, ¢l balso, con sus enor-
mes hojas verdes, el chontadu
o,

Escuchd las dificuliades por
las gue amaviesa el café y la
grandeeza de su cultivo de la-
bios de Don Luis Carlos Pine
da, obrero recolector, cerca de

32/50BREMESA /124

Montenegro, de Don Jorge
Cardenas Guuérrez, Gerente
General de ba Federacion en
Bogowi, de Don Rubén Ren-
don Rendon, modestusimo
procluctor, que le invitd a un
tinto (yi se ha dicho que asi [k
man al café) en la chambram
de la casita gque €l mismo se
CONSLNR POco a poco en ma
dera de guadua, v en la que 5u5
hijos aprendian a leer aguella
tarde |luvinsa, de Don Santiago
Echavarriia, inseparable guia
del viaje, de Dona Bera Pozo
de Munioz, de Don Chus, cuvios
hijos ya se habian marchado a
Bogotd v que pensaba
que ¢ solo no iba a po-
der salir adelante, de
Don Angel Mara Rico,
que habia conseguido la
mejora de una carretera
que une varias finguitas,
de Don Hugo Gomez,
de Pueblo Tapao, que,
como los dems cafete
ros, o invitd a recormer
una plantacion que su
padre y &l mantenian
con mucho esfuerzo
Mieniras FECOTT
aqued paisaje, en el que,

de vez en cuando, al pasar
frente a una maberna, o al cr
zarse con un coche que venia
en direccion contraria, sonaba
la quega de un vallenato gue lo
lenaba de melancolia, se acor
ciaba de una frase de Jiinger
que habia leido pocos dias an-
tes: “la sospecha de ver en el
pan un milagro, cuvo culto ce-
lebra en cada comida”, Y nota
ba como se le abria 4 €l mismo
la sospecha de que no hay
nada de cuanto uno usa en su
vida cotidiana que merezca el
descuido de ser wrataco sinin
teligendia

Porque aquellos campesi-
nos le hablaban de como pa
gan el esfuerzo de la calidad
con pedazos de su existencia
Vi uc s Sestnia cooperat:-
vas que, 2 lo largo de wodo el
pais;, compran-el café para la
Federacion, penalizan los de-
tecios (de los que solo tolerin
un pegqueno porcentaje) en el
precio: el escaso tamano, los
granos secos, los atacados por
insectos. Y la mavora de esos
‘defectos” son ajenos de la vo
luntad de los hombres. Provie-
nen del clima, de ki sequia, de

Al

=

s frrrd.

derecha,
e

cofetoro.

mperativos  incontrolables.
ero los hombres pagan por
gllos con su salario,

Ayer lucharon contra la
mowa, un hongo que diezmaba
las plantas de la variedad caru-
mi, v que fue vencido por la
variedad colombia. Hoy se en-
frentan a la broca, un diminu-
o insecto que se mete en ¢l
grana ¥ lo convierte en sefrin,
v cuva Unica forma de control
consiste en cosechar peTma-
RENICMENIE Para vilar que s
contigie a otros granos madu-
o5 (un sistema que llaman re-
re v que convierte al café co-
lombiano en una especie de
SIULETTICS (U hay que meco
Car grano a grano en Sucesi-
was tandas). A los bajos pre-
aos tras la ruptura del pacio

cafetero internaciaonal, han ve-
nido a sumarse, pues, los gas-
105 suplementarios que exige
la plaga: las cosechas periodi-
cas, las penalizaciones por
grano defectiuoso. Y luego,
una vez cosechado el fruto,
hay que beneficiarlo: descere
zar, fermentar v lavar, secar y
trillar. Tanto trabajo de reco-
lectores cargados con sus co-
o5, 0 cestos de recogida; bajo
¢ tremendo sol de los tropi-
cos sobre las empinadas lade-
rs, lanto esfuerzo de téenicos
en ki mejora de calidades, an-
iz inquietud de pequenos pro-
ductores mirando al dios de
Nuevd York para que decida
sobre el precio de su futuro, le
hablaron al viajero de que
Eampoco ante una taza de café
estd permitida la inocencia. W

EL CICLO DEL CAFE

El catelo, o arbol del calé, se cultiva en el espacio del
globo terrdagues situado enlre los irdpicos de Cancer y de
Capricomnio. América Central y del Sur, Africa, fa India,
Indonesia, Filipinas y Haway componen |a corona de su
produccion. Sus orgenes se situaron en un principio en
Arabia, tal vez por la gran aficion de los peeblos islamicos
25U consumo, agngue hoy estd comprobado que fue
Efiopia el punio inicial del cuffivo de la variedad llamada
“arabica” y Uganda y Zaire los de |a que se conoce conel
nombre de Robasta,

Notable altura -enire los BOD y los 1.800 metros, segun la
latilud-, temperaturas suaves - en tomo a los 20 grados-,
abundanciz de precipitaciones y tierras ricas en nufrientes
son las condiciones que exige el caleto para ofrecer sus
mejores frules. Desde su siembra, hasta que el café liega
2 una taza. sufre un complejo proceso de cultive y
posterior elaboracion.

Las pequenas plantas (chapolas) se mantienen en primer
lugar en viveros cubierlios hasta su trasplante a las 20n3s
de cultivo preparadas al efeclo, que suelen sombrearse
(dependiendo de las variedades y las condiciones lisicas)

con platanerss, que ademas sirven de economiz
complementaria a los caficuitores, o con unos arboles
llamados geames. El sombrio mejora Ia calidad del grano.
La flor del cafeto es blanca, de una sulil belleza, y exhala
on eve perfome gue recuerda 2l del azahar o 2l de la
dama de noche. Los granos maduran ientamente, durante
ocho meses, y pasan del verde al rojo (hay variedades
amarilias). 2l iempo que engordan, hinchandose de agua
¥ mutrientes. En Colombia se dan dos cosechas: la
principal, gue swele desarrollarse de oclubre a enero; y, a
confinuacitn, s ilamada mitaca o complementaria,
menos fructitera, desde febrero hasta abril.

En Colombia. s cultivan dnicamente calés de la variedad
arabica, mis suaves, con menes amargor y caleina que
los robusta africanos. Dada ia irregularidad del suelo y su
dificil mecaniracion, la cosecha se efectia 2 mane. Es
una de las razones que potencian la gran calidad de sus
calés, ya gee k3 recoleccidn con maguinas rompe los
granos y ademas los mezcla con hojas y olres prodocios
sin nohleza. gue perjudican ias labores consiguientes. Los
recogedores siguen el orden gue marcan |as hileras de
plantas y guardan los granos &n unos cestos llamados
cocos. Es may importanie que les granos recolectados
estén perfectaments madures, porque, de otro modo, los
granos verdes contaglardn defectos al conjunto de fa
cosecha, por gilo, la recoleccitn se elecluard en

sucesivas pasadas, 5i se quiere lener n producto de
calidad, aungue més caro. debido a la canlidad de mana
de obra necesaria. £l control de una nueva plaga, ltamada
troca (un insecto que se inlroduce ea el grano y lo va
canvirtiendo en serinj, exige, para evitar |2 transmision
de los granos slectados a olros sanes. un incremente de
gstas recolecciones periddicas: lo gee, en Colombia, se
llama re-re.

Concluida ta recofeccidn, se procede al “beneficia”™ del
café, que es como e denomina a los procesos gue
preceden al desnedamiento del grano. El almacenaje
previo al inicio de esos procesos debe ser 10 mas breve
posible, para evitar el desarrollo de mohos. La primesa
fase del beneficio ta consliluye el despulpado o
descerezado. que &5 conveniente iniciar gl mismo dia de
1a recoleccion y gue consiste en guitarles a los granes la
masa coloreads o cereza que los recubre. En los granos
guedan adheridas ona serie de peplinas que no son
solubles en ague ¥y que %€ conocen como mucilago. Pam
refirartas es necesaria un fermentacion que libera fa
accidn de las bacterias que solubilizan dichas peptinas.
Uima vez lavadas com agua limpia, 52 dejan secar al sol o
en charro de aire calienie, y asi sa obtiene lo que s
llama el calé en pergaming, en el gue los granos hodavia
permanecen envueltos en una leve lela, el pergaminag,
gue se separa de las almendras mediante ¢l proceso de
frilla; una vez las almendras speitas, se obliene ya &l calé
verde, que pasa a ser analizado antes de recibir el
definitivo visto bueno para consumo o exportacion.

OUE SE LE EXIGE AL CAFE

Una seleccidn por lamafios, mediante 3mices que marcan
las dilerentes calidades, segin normas de los diversos
paises (el suprema de maximo tamadio para Europa se
sitiiz por encima de {2 malla quince, y para USA de la
tatorce) se complementa con el estudio de sus cualidades
y defectos. Ya al compraries el pergamino a los
caficullores, se fiene en cuenta que los porcentajes de
hemedad del grano escilen entre el 10y el 12 por cienln
Por encima de ese parcentaje, el café sufre agresiones de
honges, y por debajo, se seca, pierde color y alribules
Coler y olor deben corresponder a los caracienisticos de
un grano que ha side correctamente Beneficiado. Se
delectan, en el departamento de calidades de la
federacion nacional de Caleteros de Colombia, defectos
como “guayaba™ y “media cara”, que se refieren 3 los
granos que se han secado en ia maia o al caer al suelo, al
que ha perdido el pergamino (grano pelada), al que sstd
pasado de fermentacion (granos vinagre), a los goe se
han mojado en slguna parle del proceso de secado y que
el agua ha manchado, produciendo decoloraciones ea su
superficie (grano veteado), por mas qee ese defects no
soela alectar a sus propiedades organalépticas. Hay otros
defectos, ademas de los provocades por fa inlervencian de
inseetos. Cada uno de ellos hace descender 1a calidad y
cotizacion de las partidas de calé en &l mercado, cuyes
mejares compradores exigen de los riguroses controtes de
Ia Federaciin de Caleieros la garantia de que se frafa de
un calé suprema, que cumple los requisitos de tamafic,
sanidad y organoléptica.

Finalmente, se procede al lostado del grano y a su
mafido. El fosiada debe ser bajo, para que el grano no
pierda sus valores primarios y rutales. Entre los experins
e considera poco indicada la torretaccidn (tueste alto,
con apicar para abrillantar y oscorecer el grano), tan
praclicada hasta hace poco tiempo en Espaiia, que
proporciona amargor excesivo y sabores de carameln poco
agradables que enmascaran los aromas primaries del
calé. expresivos de su riqueza frutal.

Una correcta molienda, que debera tener en cuenta i
tipo de recipienie en el que va a llevarse a cabo la
infusidn, v, segin i cual, proceder 2l mollurado mas o
mengs grueso, colmina el proceso ded cafe anles de
glcanzar la laza.
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