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EL BEAuJOLAIS NouvEeEAU
~

FIESTA Y TRABAJD
DEL VINDO,

TEXTD Y FOTOS: RAFAEL CHIRBES

MILES DE BARES, TABERNAS, BISTROTS Y RESTALRANTES DE LOS CINCD
CONTINENTES DESCORCHAN SU PRIMERA BEOTELLA DEL AND AL TIEMPD
QUE DAN LAS DDOCE DE LA MOCHE DEL TERCER JUEVES DE MNOVIEMERE. LA

FOR 1
MIDABLE MAQUINARIA DEL BEAUJOLAIS SE HA PUESTO EN MARCHA. .
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“Le beaujolais nouveau est arrive”, Cada
ai, el tercer jueves de noviembre, la frase
aparece escrita en los espejos de los bares,
en ks pizarnss gue anuncian los menis de
los restaurantes, pegada en los crisales de
las puertas de los bistrots de woda Francia, +
es Como una consigna del otono, casi @n
inexorable como'el paso de las estaciones y,
al mismo tempo, cargada con un feliz so-
bresalio de sorpresa. Es dedir, que el lema
Heva en si ese doble mensaje que defin
siempre los ritos estacionales: cada legada
ded verano trae su San Juan ¥ o5 ros del
fuego como una sorpresa, cada veinticneo
de diciembre llega esperada v [elzmente
deseads- la Navidad, o, por poner ofro
ciemplo, cada veinticinco de marzo ¢l dngel
Gabriel le anunicia a la Virgen que va a ser
muacdre; v cada afio, ante ese anuncio del dn-
gel, los cristinos sienten el mismo, goao
sorprendido que el afo anterior, porque ¢l
ricual ha voelto a cumplirse.

La verdad es que ¢n los tiempos de 1 so-
gedlad de consumo en los que los templos
en que s¢ celebran los Titos son los grandes
almacenes, ka legada del beaujolais nouve-
au ha adquindo por derecho propio en mu-
chiss lugares ese caricter de rito estacional.
Pocas congregaciones; iglesias o sectas pue-
den presumir de un nimero @an nutrido v
devoro de adeptos; de una organizacion En
compleja como la que rodey k2 anual llega-
daal menzdo de este vino que predica una
religion de alegria ingenua, de falt de pre-
tensiones, que desprecia kb profundidad, v
canta sin pudor el relativismo golkirdico del
hoy comamaos v bebamaos, que manana dics
dlirzit

Towhs iglesia tiene sus cifras. Y s del be-
aujolzis nouveau producen respeto v verti-
g0 3 partes iguaies, v que este vino, pro-
ducido en un lugar de Francia no
demasiado visitado por los turistas v sinu-



Cuando llego ol mercods el
nugve ving, ol vinedo del
beujalois ya se ha comeertido
&n une paleta otohol. Sobre
estas lineos, dos estampas
urbanos de lo rono.

do 2 unos cuantos kilometros al norte de
Lvon, consigue que, el tercer jueves de no-
viembre de cada ano, se e el teldn
venta de casi se mil hecto-
mercado

Orpresa, ka

Frtmiento

v distribud-

Sidneyv, Roma, Bagkok o
an su prim botella de

ciendo codncidir el so-

ueltos en

< por 1a senci

COnsigna - que anuncia que “Le besu)j
", imponer a los mile

C 0Ar, CAMAreIos v restaurs
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sus nombres asociados 2 los de i vecin

tabernas, ha sido algo que (muy especial- negocanies (gran pane del beavjolais nou- Y hay dificultades, La pimera la pone kb .
mente, a partic de los sesenta, cuando la vizau skl controdado por unos pocos nego propia natucdeya, v que, si k salida al mer Borgona, ko que sOlo consiguen en a i
fama del beaujolais nouveau saltd los noés ciantes, v un hombre como Georpes Dubo- cado del beauiobis nouvesu ha de hacerse ambientes de buenos conocedores de Fran
nos) ampoco se lo han perdonado quienss euf vende entre el quince y el dieciocho por por fuerza o tercer juéves de noviembre, I 1y en contados paises como Suiza, que es
hin intentado, con escaso éxitn, expen clen del ol del beaujolais, incluidos los v maduracion de bis uwis, en una repion en b m gran comprador de todo tipo de beaujo-
mentos semejantes (vino novello, vi novell nas de garde), v 1a retdrica que se ha crea que 3 veoes penen dificubizdes para alcanzar dis. El heanjolais nowveau le ha dado ki
vino de cosechero) en omos lugares del do v que se maneja cuidadosamente a: la U punto opimo en (08 primeros dias de sep ! al beaujolais, pero ahora sirve de las-
miundo howa de definir sus caracteristicas (enume- tiembre, que es cuando hay que vendimiar IFe para 08 que quicren despegar o ese

suelo marcado por los vinos recién elabors

Ademas de los buenos predios alcanza raciones frutales v florales) v de wasladarias para cumplir los plazos, no siempre se acuer-
oS ancs ateds, uno de los caspos del beau- a Ios diccionarios enol(eicns, da con los desens de los comités de PTCmO- thos, fcles, intrscendentes, v que via
jodais que mas ha ofendido a productores v Pero las prevenciones hacia ef besiujolals cion v de los grupos de dismibucddn., retrasan con Lt pretension explicita de no ser na
distribuidores de otras zonas ha sido el des nouveau, cuva capacidad para convertinse do los cidos, lo que obfiga a decisiones el otro mundo

Es0 no impide que los crus de Bea

omotores v defensores a la en una otofal lluviz de oro sobre b regitn dudosas por pare de los dabosadores (se au-

caro de sus p
hora de proctamar su falta de pretensiones que permite a los productores amortizar en torizz 13 chapealizacion) para poder cumy
ese plazo inexomble gue las necesidades poo-
mocionales con @nio éxito han impuesio
Pero hay oros peligros imprevistos, cuan-
do el productor se juega la ioabidad de su oo
secha en un solo mes al ano. Puede ocumr
2lgo tn arbitranio v ajeno como lo gue oc
mich en la pasada CAMPRAnel, i uando Bran par-
te cle los mis imporantes compradones (pai-
ses nordicos v paises bajos, Sukm, Australia,
Nueva Zelanda, USA) declararon, en vispenas
de la salida al mescado del beaujolais nouve:
B LA [LK.'I..I el !'I!.lE‘.-l.Jn i, |;'_‘| 3| |i|_1 Ha |-. 3 f‘_lj'l,n_iu.- s
ranceses por culpa de ks proebas nudesres
decididas por el -gobiemo nombrado por
Chirac, o que provocd una ogica oleada de
Lefice; ko jovon pamico entre negociantes v produciores
nijer e Offwbor El equilibrioy es tambien precario por o

Lais, que se situan en o punto superion de Ll

BESTENCACHOM, v apues, en aly 0% GRS

ecen muy bien (Moulin=au-vent, Mor
Browilly v Cites de Browilly V CJUE asp
onar enre oS mejores, o vacilen a ks

hora de envolverse con e mism leng

e los beaujolais nouvene. En palabras

del escritor gastronomico Bernard Frang

Jue citimios al pie de la letra, para que nos

SIPVEEL CONMO Aprosdmiacion de s caractens

G de los dier “crus” considerados os
grandes de Beaujolas, gueds clamm qus
ambicn en estos pims de parde elaborados

OO 2RImas POEELn |l I UMM TS ar

maticos”, gungue de un modo mas sufi

COmMOIeH e « MECETHNSS
Ast, “el hrowilly tiene pusio de uvas friescas

ITUITCHS MOROs, COrmo la frambuesa v b grose

Ravier + 3 i I L il 1] e | e
alokradar de gue s¢ rehere a ki viahilidad de una i N i cote-de-brouilly, que esti muy cerca
Bougjalais y Cate ciin rentable. v que pani un vino que se Ied anrerior desde todos los Puntos de vis
de Brouilly (fola enorgullece de su juventod @ inrrascenden- L a oveces se inclima mas haca 8 almenclr
SRS S c&, ¥ que, sin embargo, se elabora en un pais v el mirtilo, Bl regnig.evin s fru
i = ¥ " 3 T P i ¥ i T a
ET::-:F';J del con tradicion de elevados salarios, alios pre- ilkis rojas v b mor muy m A%
7 bais I
o del morgan, e la picota Leso de oo

cios de la propiedad agrara v fuertés costos

representodos on ;
1y mas lueeemente; Jooam

L% B

ie Homeau du sociales, resulta cada dia mas dificil alfrontar L Bre
Vin, un musso el e de mantener las warifas -en época de El chiroubles hucle a viodeta, a rambuesa v
“wirtual® del vino. ENk COMPeiencia Con VInos  Con: menores vagamenne: a dulce de membrillo, El Qeun

lastres de produccidn- mientras sigue au- lewat al descubrimiento de fores comio el i

mentando & peso de los gastos fijos de el
bomacim en el coste final de cada botelk
Asi, en la actualidad una hectires de vinedo
en las zonas del beaujolais simple (ver agen
da para entes
region) puede alcanzir unos seis millones

M, COn [0NoS especiacdos. El moulin-a-vent

Oy £ QAUEIE v en B NS

hace e

Chikd; presenta netamente oS Eromas
ol

= RBosa marchita mbien para @l chi

wler s denominaciones de la o, al incic, pequenos togques aninsles. El

BTSN Pvueehe PO, CINeiE vy i |||_'i._ vl

SNT-Amesur 3 .-:"'.III=II'.!'__ LT

de pesetas. Por si fuera poog, segin la nor

anachimos que-el beaujoln gy tendri

sque los racimos lleguen

iva (gue

tendencia a acercarse mis bien al |-:.5I.="--

enteros A s cobas, para permitir b erdicio-

Es ki definicion de Bermard Fringin g

mal vinificackon semicarbdesca), b vendimia

s “crus de rujolais, o

12 de redlizarse a mang, lo gue da rabajo 2
Nas retmta mi [“l'r""“”.i" i '_|I!..! (':l:t‘._i"‘..!!f.;. A |l|l HITHMONES -:ll,,':' mn

PO 4 COst O encArecer cnormemente e UMM O 133 I'I."_:.:Il w1, & DEALI I|,|}- YA
VIl I-il."..lr.' TETFLING |;|f'|||_‘ Vo |||I;' S J:IFI,"-'

HEETId0 o I Wias parres que € beduj [PORS (S S L .1|||_!'.:'-'.:. cmprczan a st presces, SO ?I.l!ll}hi_L:Iu' mEannene e5a ex
IVERL 10 eS un Zran vino, ni pide ne tambien desde el mterioe de ln 20na. va pencia de vendimi manual, v claro, b dife tan, sin doda, cdmo hacer pam, en vez de
ni andlisis. ni benepliono de los ex- que, por ung parte, b necesaria salica del rencia de precios entre un beaujokiis nouve- i1 0l vaso de oro, tener dos. La batalla de
Perios, ¥ que, precasimente por eso,. hay producto en pocos dias pone sobre el tape- au v un champagne resula notable los jovenes, pese a las dificultades, parece
fue beberlo e la enidencia de 1 apuesta demasiado Peroes que, ademis, el beaujolais nou establemente ganadas. Ahom emplera
Parece que resuln intolerable gue se en- fuerte, puesto que estt sometida a mpre veau, que hai pestl el casi milagroso oo- IpUEsLa por los “crs”, que es ése segu
tregue pari ser bebido alegre v frivoliuimen- vistos v avatares que no pueden salvarse de nocimiento del nombre de la zona en todo vaso de oo atin a medio llenar. De eso 1m
ey pndo commer &l dempo part que todo se ¢l mundo, se ha convertido en un enemigo tars el futuro. W
eI ] arregle. El beaujolais nouveau tiene alpo de para los otros vinos que se elaboran en ella
propeo vino (su color vivisimo, sus aronas vingy jugador. Su apuesta es fuerte v cipida ¥ que buscan su espacio entre los grandes
descarados, su ..I:_[r.'l"L'.:".'I de _.'_:"__--|l M, PETD como una cakla de dados- v no ai e re- los gy i _:j.::nf.' elaborados al ampano de Arriba. Fronk Dobosul. hile de
mambién cuanto o envuelve: las etigquetas paracion cuando se comete un ermor, cuan la denominacion bedujolais villages, o de _,_,_I,_‘, -h,___-.. ,:h|u-n—|:,:-.r .
personalizan las bowellss (informales do la suerne no dcompaia. El vino ha de sa- los diez cres (de nuevo, remitimos 3 1 agen- comertiante del Beouje a

a5, restallanes de colondo e intras- lir a ka v en un mes. como la cama cae cia para las normas de clasificacion de la de- eitas lineas, Joseph Ma
cendencia ), 1os folletos que distnbuven los de la mano del jugador en un segundo ominacion de origen), gue desearian ver produchar y slaboracar
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ADIDGRAFIA DEL BEAUJOLAIS

DATD!S PARA
EL EXITO

La ZOomMa

la denominacion de odgen contralado
(AOC) Beaujolais forma un pasadizo de
mas de cincuenta Kildmetros de largo v
quince de ancho que se extiende, en direx
c10m norte-sur, enire [a Borgona v la ciudad
de byvon, teniendo como limites al este ¢
curso del o Saona, v al peste ¢l Mucizo
Central franceés. A pesar de que @mnio la va-
riedad (agqui reina en exclusiva la gamay
freme a L pinol nodr v 218 chardonnay bor-
sononas ) como las técnicas de vinificacion

difieren, ¢l Beaujolais forma enoligicamen-
te e escalon mus meridional del vinedo de
la Borgoia: sus mejores vifedos limitan al

norte con los ded Maconnais

EL SUELO

Hay dis Beaujolais edafolagicos. Bl del
norte, donde se sittan s diversas denomi-
naciones de Ios aus. que son ks mes apre
cadas, estd formado por termrenos de orgen
hercinano, compuestos de detritus graniti-
cus, portirn, esquistos v dontas, v gque e
sultan los nuis aproplados para o desarmollo
de las potenciglidades de la gamay: v el del
sur, sobre todo en b region de las Pledms
Dondis, que es esencialmente arcilloso v
arcillo calcireo

EL CLimA

D tipo continental meditersinen, muy
APy, por Sus secos v GluroSos veranos
(con maxinmas de hasta 35 grados), para el
cultive de la vid. Esti marcado por la fron-
tera con el Macieo Central, gue impide el
paso de las borrascis atkinncas v mantiene
la zona en una pluviometria de dpo medio
(850 mm). Durante los inviemos se alcan-
zan temperaturas die diez grades bajo cen
Pera son miras las helacks antes de noviem
bre v después de los primeros dias de abril

EL VINEDDO

La practica wotalidad de las 22 500 hectd
reas del vifiedo del Bedjoulis corespon-
den a cepas de b vanedad gamay tinta
de zumo blanco, tnica aworizada para
los untos de la region (los blancos repre
sentan ung cantickad despreciable: un 2%
de chardonnay). La gamay, perseguitla y
prohibida durante slgunos  penddos hisig
ricos, por considerarse de escasa calidad

4/ SOBREMESA / 133

compone i britkinte personalidad de los vi-
nos del Beajoulais v, sobre wdo desde los
SA08 sesitnta a esta parte, ha sido sometida
4 numerosas investigaciones para disminuir
sus readimientos ¥ aumentir su compo:
nente de azucares. Se somete a podas cor-
tas -en ahanico o en vaso-, obligatonas para
los beaujolais villages v para los os, mien-
tras que pars el beavjolads vy el beauptlais
nouven se permite b poca guvol. Pant [or-
zar fa calidadd de los rendimientos se obliga
a una elevada densidad de pies por hecui-
resi: entre los nueve mil quinientos y los
iliey mil

Ura VINIFICACION
PECULIAR

Beaujoliis es, con Champagne, & unica
7ona francesa en la que o5 obligatona 2

vendimin manudl, v esta causa estnba en la

peculiar forma de vinificacion semicarboni
ca que posibilita la gran riquezs aromuitica
e sus vinos. Se vicrten en las cubas los -
CImnS entems, que =& EamonionEn ¥ ovan
aplastando por presion natural, liberando el
mosto en un porcentaje del diez al treinea
por cen, v gue alcanzan durinte la mace-
mcion canticades munvores (entre un cua-
Feftd v un setenta), Los racimos enteros (e
[a parte superior de [a cuba liberan carbond-
co, formando el sombrero v posthilitando
tres fepomenos distintos durante la mace-
racion. En el fondo de ka cuba, la pare -
quicla, que desarmolla una fermentacion al
cohalica mediante la accion de las
levaduras, que transforman el azicar en al-
cohol. En B 20na imermedia, permaneden

Los viejos pueblos

del Beoualais,

con sus casas de

piedro doroda,

son pumto de

atroccion para el
vigjero

oS racimos que flotan en ese ligquido v gue
sufren ki macesacion, es dedr, €] paso de
los componentes de i pelicula vegeral co-
lor vy tanines- al ving en fermentadion. Fi
malmente, en la pare supenor, se sitian los
racimos en una atmosfera gasensa en 1a que
ser desrrolla el metabolismo anaerobio o fer-
mentacidnintmcelular, gue ambién produ
e alvohol, disminuve el acikdo malico »
ApOrta constituvenies aromaticos: Tras esta
mEacencion, que dura entre airo ¥ diee
dlias, segun el vino vaya a elaborarse como
beajoulais moveau, villages, o crus, se pro-
cede a liberar ¢ vino obtenido por decanta-
aion y a prensar los orujos, Tras el coupage
de ambos, se provoca la segunda fermenta-
cion, o malolictica. Bsl autorizada la chap-
LlEzacion

LAS DENDODMINACIONES
DEL BEAULOLAIS

La prictica rotadickid de la produecion de
beaujolis se agrupa e 4 caegomas, 1a de-
nomirccion “Beaujolais” genénicl, sin ot
especificacion, supone ¢l escaldn inpenior

\
HERLLOL A 5T viRAND
s e
s

debe cumplir las normis estblecdas para ol
cultive diel vifiedo v b fermentacdon semicar-
horica v alcanzar un minimo de 9,57 para los
blancos v 97 para los tintos. Se efabors on un
centendar de localidades: El “Beanjolais Supe-
rieur’ es una denominacion gue apenas sig-
nifica nada en e mercade: supone @n solo
que los blancos no deben bajar de los 10,5
v los tintos de los 107, A miad de camino en-
tre ef mas sencillo “beaujolais” v be estrellas
cle la region vinicola (los “crus”™), se sinia b
catesoria “heavjolais villages™, que permite
poner en la etiqueta al kdo de |3 pakabe “he-
aujolas™ el nombre del municipio en el que
el vino ha sido elsborado. Esta denomina-
cion abanca unas seis mil quinientas hect
EAS, PEMEneCienies 3 unos CUarenia ilityi (e}

PIOS, QU POSEEN SUCICE | TISTAINGOS O @raniti-

cos considerndos excelentes pam la uva ga
mav. Estin obligados los productonss de esta

denominacion a efectuar ka poda en vaso, Al

amparo de este marchamo se elaboran unos
trescientos cincuenta mil hectoliros.  Los
“erus” -tErmino borgondn que se aplica al
cisrno v mds sevado escaldn de calidad y
prestigio’ del beavjolais: estin sitados al
nione v utilizn en b etigqueta con onzulloel
nombre de la comarc Son diez: Browilly;
con 1200 has v 65000 his, Morgon (1,160
hias. SE.O0  his). Fleurie- (B0 has, 5000
hisy. Moulin-aVent (660 has, 36.000 his), Ju-
licrias (3800 has, 31000 his), Regnid (550 s
22 (00 his), Chiroubhles (320 has, 17.000 hils)

Chte-de-Brouilly (290 has, 16,000 his), Saint-
Amour (280 has, 15000 his) v Chenas (240
bz, 130000 1als), 1B

COoOMER ¥ DORMIR
EN BEauJOLAIS

Resultaria poco menos que
interminable enumerar i ofer
ta hostelera v gastronomica de
Erregion de Beaujolals. Luga-
fese Bin lujosos v carisimos,
e e Chalean de Bapnols
(en.el municipio de Bagnols),
donde uno puede dormir en la
habitacion cubierta de ann
auis” frescos que hospedo a
Madame de Sevignee;, o -el
Chatean de Pizgy (en Saint
Jean«'Ardieres), los magnifi-
cos Chdilean de Chervinges
en Gleize, o ol Horel Plaisance,
en Villefranche-sur-Saone, en
cuenican su complemento en
una numerosa red de peque-

fins hoteles, “logis” de France,

¢ incluso agradables casas par-
ticulares que sirven como cen-
ros del turismo rurel, Tam-
Dien  gastronomicamente el
Beaujolais es un lugar privile-
giacdo. En sus cercanias, hay
una luvia de estrellas Michelin
(Tres en Roanne: Troisgros, o
en Saint-Etdenne: Pierre Gaig-
naire: dos: en Montrond-les-
Bains: La Powdardey, v también
en la region, lugares como
Jecn Brawilly, de Tarare, te-
nen su estrella. Pero; al mus-
aen de o gue diea la célebre
guia, en el Beaujoliis Aorecen
NUMErGsISImos  restauranics
en los que se come estupen
damente: Le Cep, en Fleurie,
Le Anberpe du Faisan Dore
en Villefranoe: Robin, en Ché
nas: Lassausaie, en Chasselay;
Le Cog ane vin, en Julienas: o
el estupendo y popular Le Ma-
ritorines, en RBomanéche-Tho

nns. Pero la lista es, sin d

=
injusta, porgue-se deja mu-
chos muy buenos fuera

Los turistas pueden visitar
los hermosaos paises de vi-
iedo, sobre todo durane los
suaves otofos, los castillos v
vicjos puebhlos con sus casas
de piedra, especilmente en
la comarca de ks Piedras Do
radas. ¥ los aficionados al
ving no deben perderse, en
Romanéche-Thorins, el gigan-
tescn, espectacular £ instrue
tiva Heemmean dn Vin, un mu-
seo en ¢l que se
Proceso el vino Paso a4 sl

con ayuda de [as mis miodder

nas red |1l.'||-;¢|.t“. U C5peie
de caprichoso Xanadu de ese
ciudadano Kane del Beaujo
lais que es Gearges Duboeul
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