nire Mondver v El Pinds, desde
In pkana de Manvar, s¢ contem
pla 2 mis extensa masa del vi
fedo que compone la Deno-
muingcion de Origen Alicante
S¢ exticnde por la llanum y
oz s lderas de las sierms
de Umbria v Salines, est ultima un inmen-
g0 ¢ inagotable depasito de agua que ha po-
sibilitado la exstencia de vwda en estas se
dientas comarcas en las que ka pluviosidad
melia anual se sitda apenas por encima de
ks 300 mm v oue se ven someticas a largss
¥ Agurosas insolaciones. Son las terras que
se extienden por b ribera derecha del Ving-
kapdh, un no espasmodico, cuvas irregulares
avenidas estin directamenie celacionadas
con los rarmes v a veces violentos Jgicicenos
que cen en la regin, v buena pane de
cuve escaso caudal se beben los repmdios
que se escalonan éntre Villena y Elx
Se e de un paisaje desolado, al que e
renta un cima sometido a enormes vafacio-
nes térmicas: un comedor que prolonga. ka
meseta castellana, levandol basta las onlkis
mismas del Meditermineo v por el gue Gror
lan los mos vientos del none v e oeste. En'Vi
e, durante ol invierno, bagan de cero ks
ICIMPErALUGES, MIETHRS que, €N VETAND, puc-
dlen aleanzar los cuarenta grados. Sorprende
pucs, que en e inhdspito paisdje se suce-
chan los poblumienios, que a Lm0 €n
ol ciso de Elda v Petrer- se convierien en ver
daderas conurbaciones. Y solo desaparece

cse sentinento de s WS « uanclo se des-

VINO

TEXTH® ¥

Tras un generoso, aunque tardio, esfuerzo
de modernizacion, los vinos de Alicante
salen a la conquista de los mercados de
calidad. Las variedades monastrell y
moscatel, tinta y blanca, respectivamente,
son sus mejores bazas.

S DE

Coger el tren
en marcha

ALICANTE

FoTos: Rafael Chirbes
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cubre que, para su subsistencia, los habicin
tes e estis comarcas han renido gue agadi
zar el ingenio, configurando un sistema eco
FH T |,|,H:||l|!-|;_'t|,r (ue merclz  diversas
formas de indusria (crbrado, alfarena, explo
tacion de canteras ¥ Ll de piede, entre
viras) con una agiculors igualmente varada
€1 Cuvos secanos se culeiva kB vid o 56lo para
vinificacion, sind b de mesa: s el caso de No
vedda, que de ser bl capital vinicola de T zona
se-ha convertido en b gran produciom de
unvat destinada a cubwir los mercados durante
ks roovickacdes, un producio guae exige oo
peos culdldos; tunbién se ulthvin, comd
on otros Secanos mediterraneos, almendros.
olives, o higueras v, en las vegas de regadio,
como Villena, se suceden s plantaciones de
huera y los drboles fruiales

Es en esos territorios cercanos al rio Vi
nalopd, en buena parte calizos, gue se ox
tieriden desde Baferes v Biar -l sur de
sherra de Mariola- kast los limices de la pro
vincia e Morcia (con poblaciones  comd
Mondwer, Petrer, Sax, La Romana ¢ El P
nis), v que se prolongan hasta I Fola de
Castalla a través del carredor de FAlguenya,
donde s¢ exticnde L inmensa mayorsa de
las quince mil hectdreas de vinedo acogidas
a la DO Alicame, de Ias que diez mil comes
ponden a Lx tinta Monastrell, una variecdad
resistente v que s capay de sacar adelinte
sy produccion en s condiciones mas ex
tremas, motive que fe ha ganado ke consa
decion de los agriculores de 1o zona,
quicnes han visto én efla poco menos que
un seguro de vida, ademas de-ofrecer Otras
ventajis gue analiziremos luego

Hasin tal punto pesan esias comuncas e el
conjunto de la DO Allcanee, quoe Joan Pigue
i, en ol ‘excckente libro gue publicd en
1 986 v quies tiald “Hiseora v gui de los vinos
vitlencianos”, sostiene gque ¢ INDO deberta
haber elegido & nombre de Vimalopd: para
definir este vifdo, v gue s esoogio o de Als
cante fue por bz presencia en o puerto decsa
Ciunckind 'che basena parie de los oomenciantes y
de s firmas exportadoris. Aungue, segurs
mente, no fuese-silo el peso supernior de las
infleencias de los comercanies sobre-las de
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los produciores lo que levara-a esa deosion.
Sin duda. ambién tvo mucho gue ver el in
LN POr FECUPERAr unm m e omn e
somancen el histora del vino, a5 como
posibilickad dhe amparar bajo € mismic mEmnto
a-este vinedo v a o, mcicalmente distnto;
o por vanedad -moscate] momano- coma
por clima -uncs 800 mm muales de: phivao.
rmetria que dcrecientan suinfluemoa por i
abndante-humedad de ks brisas mannas- y
que se sitda en la costa none de b provinaa,
a orillas del Meditersines, v va en los mines
de la provinca de Valencer, en b comarca co-
nocida como La Manna. Hov, ka Denoming-
cion de Orgen: Alicante ampanr o los vi-
fredions de fa desolada coenca del Vinalopo,en
kit qques reinan lns uvis tnis, v, sobre ellas, ka
monasiredl, como las copes mayonianamente
de moscate] gque crecen en k3 suaves colinas
de Benissa, o Gata v en los dulees valles del
intenior de La Manna

En efecto; en un momento en el gue 1o-
dos los vinedos del mundo -nclimdos los
mas recientes- buscan precipiiadamente un

pedigri que los avude a-abarse paso-en un
merciln cada ver meds despiadado, parece-
ra on dermoche deqir caer en el olvido un
nixmbre -Alicante- que-recorre con fulgor
propio fa histora de los vinos del mundo
Ya desde ¢ dempo de los romanos esta
documentado e comercio de vinos en
roma {en s cercanias de Denia se han en-
contrado s restos de una Bbhrica de anfio
ras), v no-fakan Bs referencas a las vinudes
de s vinos de Alicante desde finales de la
Eckal Medin, ssendo - abundantisimas en tex
1os posterones. Asi, a fines del siglo XV, Jero
e Munzer habk de los blancos de la zona
¥, sobre odo. del “que llaman Tinto de Al
came, de gran mercado en Inglaterra, Flan
des v otros hzmres de- Europa”™, Y asegura
gque, el dia en que €l llepo a ba cudad, haba
en-el puero 26 barcos procodenies: de zonas
atkinticas a kb espera de su cangamenio de v

mos: Las referencias histonce-literanas a los

wings alicantings son, per lo demas, freouen
1es ¥, asi sabemos que; segun el Dugque de
Saint Simon, o consumia Luts XTIV mojand

en & un btroocho como unico alimento
mientras agponiziba envenenado por la gan
grena. También Felipe Vo usaba poco me
nos gue como medicing: se lo daba Isabel de
Famesio pact acrecer su pasion amaorosa. £
cang lo levd consigo en su segunda yvaelta al
mundo v uno de los personajes de Bl conide
de Monteorsio; b novela de Dumas, profiene
&l vino de Alicante a los de Jerez v Oporio,
Sepuramente, €505 testmonios s¢ nefenan
al fondillon, un vino fanco que, en un cam
loeo de fa casa comercial Maissonave puhlbi
cado a fines del sigho XIX., alcnzaba b ootz
cion de S0 francos hectodiom frente o ks 145
del Milaga. hos 153 del Poro, los 204 del Je
rez o los 60 del Valdepenas El fondidlon i
dicional se-ha elaborade a partr de s mo
nasirell  previamente. asoleadas vy luego
fermentadas con su casca en toneles de noble
y oo crianzas durante bngos anos por un $is
tema de soleras, que le permutian acouin
por medios naturmles (s shoon de dooho
les mioarucares) hasta 187 Aon sipue clabo
randose este ving mistenoso v, mas haberse
manienichy como relicuin st argueoloEc

durante bastantes a0y, regresa amitlumente
a lios catilogos de vanas de Las bodegas de b
oz Bl Consejo Regulador exdage antes de su
comercializacion un minimo de ocho aios
en maden, aungue alpunes caboradores de
fonclilldn, comeo Salvador Poveda, sean parti-
dariee de mantenedo hasta veante anos. Ade
mas, Poveda no il pama la eliboracion de
su fondillin o ssstema de soleras, sino gue
prefiere ol de afeday; o, por deciro en er
minsologia de Poro, de “vingages”

Esos vinus mancios de monastrell que ha-
b chaclor poestiio o Alicante fueron desaloja-
dies el mercado @ medisdos ded siglo XX
cumnclo ol osdivm vl [oxer armsaron los -
fetdos curopeos v se firmnd un matado prefe-
rencial con Francir mediante o cual los vinos
e B #onma -Cuyas cepas onginaras [ seque-
o] dhel clima haba mantenido indemnes- sir-
vieron par suplic B escarsas o nukis cosechas
ded pais veding, entrando en una etapa de fie-
bire exporador que consiguild gue, a finales
de= siplo, B superficie dedicada al vifedo hu-
biera crecido hesia rovar en b provincia ks
cien mil hectiness con i producdon de un
mdlk'n dosciens mil heorolitros. L ruptus
ded trtado en 1892 significara el primer es-
wldn de wma erisis de sobreproduccion gue
& b prolongedo duranie decenios. En cual-
duicy caso, La eradicon exponadon de grane-
ks nocse ha roto nunca, precisamente poe las
cractertsticas de L autocona uvi monastred],
que ademids de ofrecer b resisténcia al clima
de b que hablibamos, se benefica de esas
condiciones extremas, gue b inmunizn ante
ez purte de Bs enfermockades o rijifcgmmi-
cis, vosinve, o su potencial aleohdlioo, su
Ay CXIrCTy S50, | ST W olor, para [
domilezi frigides vindhicaciones francesas, sui
A o8 .|_|l;_'rII‘1||._||'- i I |I.I.\Gll ItL_' PHTIAS I:_‘Il,'_ll: 1] e
peaiifas, al ser caborada por el sistema gque s
conoce: como de “doble pasta” o “doble
capa”, que s¢ logm prolongando ¢l proceso
de fermentacion wmuliess durante b ool
I,I_'TII'IJ'I'IL‘i OGN CONTRCTOy TSI W CASOA.

Ese tipo de elaboraciones produce unos
VIS I,EI:H_" SENVET COIMOy MEpNELINTES il[:'i}'l s
pern poco gratos para el consumo directo,
v (que poseen und elevida astringencia y
un sabor dspero, rudo. Siguen efectuanddo
s ungue, claro esed, como graneles al
margen de i DO-, va guie, siono propoecio
man prestigio, stogue ofrecen elevados ren
dimpienios econDMICos v “SU VENTD G5 Pk
amente  automeitica, aun antes de
comcluicas s vendimins, v o precios muoy
clevados. “Es un privilegio gue mucha gen
te nos envidlia, conseauir, COn AUCStE va
ritkacl, un color voun grado gue OLrs regio
nes vinicolas no Se atreven ni oA sonar
comi s encargaron de eecordarde vanos
bodegueros al autor de esea cronica

Esa presion de los exporadores de gra

neles ha retmsado, sin doeda, b decis de

opar por los emborellados de calidad, ha
ciendly que Alicante hava estado a punto de

I35
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perder €l tren al que desde-hace un cuarto
de siglo se han ido subiendo la prictica woa-
lidad de fas regiones vinicolas espanolas. Por
fin, la alerta empero a sonar ambién en la
zona hace una decena de-anos, cuando algu-
nos de los mas atentos. hombres del vino se
dieron cuenta de que no habia o opdon
de futurno que la de aposiar por los controles
de calidad v por ta defensa de un producto
amparado por la DO, embotellado v garant-
zado por una etigqueta que o personalizam
frente a los demas. Las cifras hablan por si
sobas. va gue o Consejo Repulador certificd
en el 87 menos de ochocientas mil botellas
mieniras que en k altima campeina e nime
ro e botellas acopids a la DO ha superado
los siete millones. Adems, mmbien el signdo
de las exportaciones parece haberse matiz
do, puesto gque kb mitid de esas botellas
(5. 366,000 se vendieron al extranjero, mien
s que; en el 87, el nomero de botellas que
se exportaba era de solo yeintiocho mil

Por ofra parte, va nadie parece mirar oon
complejo a la monastredl, gue sometida a ven
chmias ermpranas v a buenas eabomaones,

se comporta de un modo menos oxidativo de

oy gue tradicionalmente venta hackendo,

epida con unos gues de

que, ademais, ¢
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tempranilo o de cabernet sauvignon, pucde

COHTVETTENSE 508

SUS ACepios- CT1 10N ¢5

il v hasta de resen. Asd o

oichoy wincy che Cr
piensan los mejores eliboradones de b 2ona
hombres como Juan Huera, endloso de b
Cooperativa: Nuestra Sedora de ks Virnudes,
iz hodega que —como fa preictica wotabickad
de s cooperativas de Alicanre-, ha invertido
oentis de millones de pesctis en sus recion-
ICS MEjOrs ¥ QU Cuenia con s insalcio
nes miklchioas: depdsitos auovacantes de
acery) inoxiciable; un equipo de friol capae de
proporcionar medio millon de fmgoms 2 &
o, v una filosofia valienie gue pasy, enire

uirts cosas, porestablecer P SUS SOCHS LN

mizurosa-calendano de vendimias: Los resula-

o, s s experiencias Ge modemz

omoldpica v psicologica. e permiten a su
enilpEs cerihicar con conocimiento de csa
L T mongstrell es una vanedad muy noble
ecelente. Linvino joven elaborado con maoe
mstredl, bien cukbado, fermesitado a vesnti

e, venpones grdos, os un esplendor de o

mas. Tiene, al mEsmo Gempo que Cuero
garm, Gcihidad. Poede beberse-muy pronto
Y. avudaclo com unos ogues de varedades
conmo L temprmillo o la cabernet. puede das

unids grsnckes reservas . e hecho, en B oo

poerativa han montado ung bonita 'mave de
crianza con barrices bordelesas de mble ame-
Ficandy, apostando por eSO REseTvas OUE en-
piczan & convertirse on realidad

Morcisteell, como bandem de b persona
lickad de b rong, con pequeiis cormeociones
de oiras variedades que palien sus limitacio-
nes: Al fin v al cabo, o hacen ko mismo
aungue en sentido inverso, los bordeleses
gue han suavizado b dureza de b cabernet
con toques de meron v petit verdor? “Alican-
te tene sy personalidad en b monastrell,
que s Bruva de agqui v que no se o mas gue
en oSt sona, v oon bs fronterzas Yecla y Ju

Ademas, se csum haciendo proebas
com ella en Australia v Nueva Zielanda, consi-
derandols como uma variedad exiraording-
ria. Agui habi empezdo o amombsirsela sin
probar sus posihilicades. Alicinme debe apos-
tar por B monastredl al sur v por B moscated
al nowe Esas -son sus baras”. Como 51 L=
sieran confirmar ks pakabwas que be deciz un
bodeoerd de L comancit, el autor de b oo

mica o noticias de gue, poc agquellos mis-

micrs dics, salia del puerto de Valencia una ex
pedicion def exponador Vilsangiacomn de
medio millin  de limos: de monassredl con

tlesting a Australia, donle se han |r-_;¢"\|_|| cle

moda los vines jivenes de monasiredl v shi-
raz al cncuenin Por Genio

En esa apuesta por L personalicad de la
ronastrell, Juan Huera coincide con Poves

da, cle Mondwer, o con Gaspar Tomas, el g

rente de Booopa, I gran coopeativa alican-
tina de sepundo grado, con sede en Petrer
que lieva L comercializacion de ocho bode-
gas-tooperativas de produccdn con un o)
de unos dos mil sodos, v gue pone cads ano

en ef mercado quince millones de livros de

los: cjue va embotellan un veinte por cento
con la cenera de que ése el caming de los
embotelbdos offeve unas potibalicades in
sospechadas. 1a idea & ir reduciendo pro-
gresivamente los grainedes Tambicén eflos
hain empezado @ establéoer su nave de crian-
71, mientras desarrollin una atrevida politics
comercal parm levantar su imagen ¢n o mer-
caclo, Blancos de merseguera v macaben, tin-
105 jovenes v rosados de monasirell, resénas
en los queka monastrell se ve reforzada por
b tempranillo v por L cabemet sauvignon
S la moscred ¢s la uva blanca de La Mans-
mat, Ja comanca cosien ded nome de la provin
cia, B mersenuera es o gran descubnmiento
il

el sur por lo que se refiere a blancos, u

vez que se ha descanado B oxidama y
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de la comarca y hoy se
dedica al cultve de
uva de mesa para las
fiestas de Mavidad.
Abajo, Salvador
Poveda, de Mondver.
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a Felipe Gutigrrez de la Vega, un hombre
que legd a b comarea en 1969 v que, como
&l mbsmo recuenda, se enamord de sa mujer
y de esa e, que por entonoes atn guar-
daba muchas huellas de la cercanta del parai-
s0. Sin duda, 2 Gutiérrez de la Vega se delwe
e buena parte que el moscatel, decaide el
mercado de fa pasa, penclitada la moxda de
las mistelas Sepui, en Denia, e un supervi-
viente-, v arrumbado o prestigio de wna va-
ricdad considerada por la mayoria de los en-
ticces del ving y expertos como obsoleta pan)
vinificaciones, esté volviendo g oc Upar Ln ¢s
pacic que nunca debid haber abandonacdo
La mowcatel de La Marina, sometida o vi-
nificaciones cOrmectas ¢ imaginativas, sc ha

revelado como una vanedad deslumbrante,
Gipaz de ofrecer blancos secos, de aromas
embriagadores; v tambien vinos dulces de
complepckad capaz de-competir con los 1o
kiy o los sautemes. Gutiermez de b Vega,
cuya omiginal apuesta ha conseguido el reco:
nodmienio de esos expertos que fo mirshan
con desden -su Casta Dna miel aparece en
kis Jistas de los mejores vinos de Espana-,
prosigue su aventura particular, embotelkan
do vinos cuidadosamente vestidos con etie
fuetas gue son peguenas obras de ane y gue
levan nombres -ademds del citado Casig
Divia, 0 ded eréreo Cavating: como Rojo v Ne-
gro, Cosecha Roja o Vina Alcandna, dedica
dos a Stemdhal, Dashiel Hommer v Kanvafis,
respectivamente. Sin duds, alpo le debe a
Guticrrez de ki Ve esa moda del moscarel
que se ha extendido a las bodegas de Nava-
mi v el Penexdes, o que ks propias bodegas
tlel sur de la DO Alicante emborellen sus v
nos de esa vanedad con etcquetas en ks que
sedlude a La Marina, o a La Marina Alia
Quienes nunca han tenido problemas
con el moscatel, ni con ks mistelas, por
mas que ka nueva moda los benefice. son
sus vecinos de L Cooperativa La Virgen Po-
bre de Xalt, que venden b prictica wotali-
dacl de su produccion (esta campafia han
elaborado setecientos mil litros de misteks v
seiscientos mil de blancos de moscatel), en
uni hodega por b que cada ano pasan ciens
tis dlemiles die turistas v vecinos para come
prar tanto graneles como embotellados:
También ellos han invemido un momon de
millones en mejorar su tecnologia y apues
tan umidamente por los embotellados, e in-
cluso por los crianzas v reservas que elabo-
GiN COn @ird, dque es como aqui laman a la
garmacha, algo de tempranillo v cabemet
Su. problema o5, quizd, que venden dema-
stacla bien 1o que han hecho desde hace
EREMPC (e ¢l mercado ko tienen en fa ELL
Pl casa ¥ no les plde mas. ¥, a pesar de eso,
su gerente, Antoni Puig 1 Sirerol, apuesia
dcegamente por la etiqueta, aunque sabe
fue llegant a paso lento. ¥ s que también
en Alicante se han dado cuenta de que no
conviene dejarse seducir por la agitacion
del andeén cuando el tren de los vinos se ha
puesto en marcha v estd casi todo e mun-
do repartiendose ¢l asiento v decidiendo si
S Vil 4 vigfar en primenz o en tercers. Y
mchos de los que viajan en primen se han
sacadlo el hillete con kb monastrell o con e
moscitel de los de aqui, gque viajamos, aun-
(ue ¥ no oen tercem, wodavig en segunda
B, Fue una de las quejas que el autor de
esta cromics tuvo que escuchar de un bode-
guera, mientras pensaha en las teonas de
Nietzsche acerca de los amos v los esclavos
aungue, sobre los imponentes montes, v
por encima del mar, aquella manana bnlla-
ha esplendoroso el sol después de unos
cuantos dias de lluvia, v fas grandes patabras
perdian casi oda su impomancia. W




durante bastantes anos, regresa tmickimenite
a los catdlogos de vimias de bs bodegas de
sowl. El Consejo Repuladir exige antes de su
comercitlizacion un minimo de ocho anos
en macleny, aungue alpunos dabaridores de
fondillon, comao Salvador Poveda, sean part-
chanies de mamenerdo hasta veinte anos. Ade
nuis, Poverda no atiliz para b daboracion de
su foncillin o sistema de soderas, sind gue
prefiore ¢l de afewdas, o, por decirdo én ter-
mdrlogi de Pono, de “vintages”

Exins vinos mncicos de monastrell que ha-
bioan clado prestigo o Alicanie fueron desalogs-
dis del mencads 2 mediondos del siplo XD
cutnclo el oidium y b lover srmsaron los v
fcdos curopeos v se firmod un imatdo prefe-
rencEl con Frmoa mediante o cual Jos vines
de b zona -cuvas cepus onginarks B seque-
izl dheed clivrea baabia mutnnenido incderines sir-
vicron prr suplic B eseasas o nulas cosechas
del pais vecing, entrando en una etapa de fie
bie exponadon que consiguio gue, o finales
de siglo, L superfide dedicada al vifiedo e
biera credido hasta roesar en B provinca bs
cen mil hoctireas con win produccion e un
miilkin dioscenws mil heotolitres. L rupour
dhed teatado en 1892 significaria el primer e
calin de una orisis de sobreproduction que
s b [ dongeado duinte decenios: En cuak-
quier caso, L wrachcon exportador de grane-
bess o S i ot nunca, precEamente por ks
caracteristicas die b avyrdoion uva monasoredl
que ademis de ofrecer la resiseencint al dima
de b que hablibamos, se heneficin de esas
condicionies extremas, gue b inmunizan ante
b prarte de s enfermokades o i g
cas, v osirve, por su potencial alcohdlico, su

alfoy eXEacior secn, cuerpo v color, parn me

dondear Hiefles vinificaciones francesas, sui
ras, alemanas ¢ incluso de oims regiones o
panoks; il ser cliborada por ef sistema que se
oonoee como e “doble: pasta” o “dobke
capa”, que se ogra prolongando el proocso
de fermentacon miluosa dumnte ol
PErTANGOeN €N COMERCTOy s v CAasCA

Ese tipo de claboraciones produce unos
VIS que SINVCT COIMGy MEpEEINECS t|l' LS,
pero poco gratos pam o consumo direcio,
vl (ue poseen une ¢levada astringencia v
un sabor aspero, rudo. Siguen efectuando
se gunque, daro esed, como grancles al
margen de la DO, va gue,; si no proponcic
rein prestigio, st gue ofrecen elevados ren

||.'I1'.i|_'||[|I- CCLMIOIMEOS Y S0 Yenia s |'J'.ll

Lcamente al natica, aun  antes  de

concluidas s vendimuss, v a2 precios muas

clevaddos: “Es un privilegio que muacha gen

riehad, un color v un grado que Otrs rego
nes vincolis no se atreven ol a0 sona
como. s¢ encargaron de recordacle vanios
utor de esta crdnica,

bodezueros al a

Esa presson de los exponadores de gra-

neles ha retrasado, sin doda, la dedsion de

optar por los emborellados de calidad, ha-
cienddo guie Alicante hava estado a punto de
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