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LAZONAES TN
LABERINT( DE
PREMIERS CRUS

dﬁ‘rm:m-j "
rings dr ki eemin El

principios  del pasado
mes de abril, desde lo al-
to de ki montafia de Cor
ton, podia verse de un
modo casi pedagdgico la
sucesion de colinas que
descienden suavemente hacia ¢l
sudeste a lo largo de una veinte-
ra e klometros. La montafta de
Conon sirve de frontera entre las
dos zonas que componen lo que
en lenguaje cologuial se Hlama
la apegueria Borgoftae v en len-
guaje geogrifico la Chte d' L}r
NOe ¢ o, la ;
te de Nuits, con sus tintc
sos v mundialmente valor u..lfr.
al sur, Cite de Beaune, ure 20mi
complefa, quizi menos protagoe-
nista de repornajes de revistas de

lujo, aungue no menos aprecia
da por los entendidos.

La vifla apenas empezaba a
despertarse v las laderas de ks
colinas aparecian desiertas, sGlo
cubiertas por ks largas hilers
de postes de hormigon gue sos
tienen los alambres de las es
palderis. Tenfan el aspecto de
ENOrMes cemeterios de guerma,
En las cumbres se distinguia la
mancha oscura de los plmn y

el fondo del valle, el verde se
apoderaba de todo. S6lo lo inte-
mumpian, a trechos, los tefados
de las casas y las flores: kas flores
blancas y rosa de los frutales v
las amarillas de ka colza
En aquellos dias soleados
te de Beaune mostraba de ma
nera ejemplar su estructurs, gue
un mes mis tande iba a disimukar
el verde de los pimpanos de Ias
viftas, al confundir las planeacio-
nes de vi n los otros ver:
des. n todas
las posiciones de h't'.'u'ﬁr desde
Corton hasta el promontorio pi
ramidal de Camp de Chassey,
frente a Maranges
Si mis al nore, en Cite de
Nuits, |1 patria de tintos tan cé-
mo Clos Vougeot vy la
Romanée Conti (ver articulo de
> Bénolo, ‘en SOBREMESA, nii

de un vifiedo de laderas en el
seriticho estricin, en Cote de Beau
ne, la vifia alcanza casi la cumbre
e b as. s margas forman
en esta zona largas pendientes,
s¢ hunden profundamente en el
suclo y amplian el pie de monte,
alimentado con los elementos

solidos que la erosidn ha arran
cado de las partes alas y forma
dos por amontomamientos de mo-
cas calcireas, que en los niveles
miis bajos, al llegar al valle, se
confunden con los aluviones del
Saona
A grndes rasgos, puede de

cirse que en kis partes bagas estin
las vifias de nivel inferior, las que
dan lugar a las denominaciones
municipales y regionales contem-
pladas desde 1o alto por los Pré

miers Crus y t'_'.r.u‘ui*_i Crus.

esd c-_-»{'ﬂ_lL de precisiiin en I
composicion del temreno y en las
exposiciones solares que canac
teriza a Cote de Nuits Aqgud, ¢l
terreno €5 mas diverso, con una
complepichid que genem variantes
Porejemplo, mientrs que en C6
te de Nuits ld pinat v los vinos
tintos unifican la produccidn, en
Céie de Beaune, y como fruio de
esa diversidad de suelos y orien-
[AOONCS, aparece, junic: a |:1 f)lni
noir, ba chardonnay v, con ella, el
privilegio de algunos de los me
jores vinos blancos del mundo

En | ampuiiects d
(e de exame
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Ni siquiem (y asi lo destacan
tocks las enciclopedias v guins de
ka zona) es vendaderamenie pre
cisn e emplzzmiento de los vife
dos de pinot noir v de chardon
. Los viejos proverbios de ka
2003 asepuran gue los vines blan
cos de mis calidad son los que
se obtienen a partir de la char
donnay cultivada sobre 1as tierras
arcillosas de color blanco. Es un
proverhio que sOlo en pane se
cumple. El celebémimo y carisimo
Charlenagne procede de vifias de
tiemm blanca, pero ambién pro
ceden de ese tipo de tiem los
tintos de Pommand o los de Vol
rary, tal vez los mes apreciados de
la zona por los entendidos.

El milagro de €sta spequeia
Borgotian, de esta Chte d'Or, es
precisamente ka complejidad de
formas que toma una geografia
en apariencia sencilla v su capa
cidad para convertir en un mun
do casi inabarcable algo tan sim
i'tf:' COMO unos vinas varictales

de chardonnay, los blancos, de
pinot noir, los tntos—, ela
dos de manera similar, cor
mentacion y largas estancias en
maderi, y que se muestran dis
tintos no silo a cada cosecha,
sino en cada rincin, en cada par
cela, o aclimate, que ¢5 como se
llaman las parcelis aqui

Mientris que, en Burdeos, €l
numero de grandes chiteaux es
limitado ficionado puede
llesgar a conocerdos y a dominar
sus caracteristicas en un LHempo
rzonable, en ka Cote d'Or, v casi
mie atreveria a escribir que espe
calmente en Cite de Bemune, re
sula obligado perderse
berinto de climats clasificados
como Préemiers Crus —hay me

wrands Crus— v en la lista

A SERENIDAD
DEL PAISAJE ESTA
PRESENTE EN EL VINO

sus oidos aquellas palabris de
Paul Bowles en ks que dice que
creemos que ka vida es infinita,
hasta que nos damos cuenti de

o podemos ver lo que nes

< O hacer o que deseamos
un limiado nimero de veces. Bor
gofia pone esa angustia en ¢l oo
nocedor, al mismo tiempo gue
lo regocifa con la alegria de la
inmensa diversichd. Es l tiempo
e los dioses de Cemuda, ante &
jue uno se siente temiblemente
humano v finito,

«El vifiedo de Borgofa serd,
si las cosas siguen a este paso,
el (inico que continuari siendo
libre dentro de algunos afioss,
aseguraba orgulloso en aquellos
primeros dias de abril un pro
ductor mediano,

Es algo que podria haber di
cho cualquiera de los entrevis
rados. Una complea estructura

~ " L e o
4 | : . A5 4 it 5. i E L e asegurarie la independencia
i { ; . ! ¥ i £ =T s b También aqui es ”f‘“" a la regio on conocidos los
' g P Ria L. L g £ g i { Fs A o ! | | : SUPETION el peso. oe ka
. i }. l e E & 11, I : % = I i 3! - I't L] ! cosectia a 111':_[':It'[ll.li.‘l.|.'.: .*w:lln.r en
1 5 T3 t qi - . _ i ; ‘ 5 i i { I- {5 3 4B.3 1 Bamles 5 Porgue, MEEntras que en :
| H i - & 1 i - 5 ] s 5 . | 1 L B i ks pn_r!"m.'u.i;nk'% gue rodean b cisterciense v de su fmcciona
i t i .I J I & ¥ » i -.= A i L i i I 4 -3 pll.'it atkintica, una cosecha pOCO  mienio con la desamortizacic
R | 3 . I'l' 1 i "-! ‘ = || 2 5 - glodosa pam e cabernet suvig-  revoludcion fientras que Bur
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. p & " T UL : '.' -uf. d 4 gatoria elaboracidn de varietales  en Cée de Beaune, la tierma esta
n \_? 3 ; '. " 3 als pOnie una hur:'l_ﬂ pearte del resul fraccionada de una manera que
v v e < & - } -q dodecadaafoenmanosde la  ge podeia lamar microscdpica.
': — ” i ' naturaleza, Los Prémiers Crus y Grands Crus
2 -,‘.q e ¢ = Y lo que en apariencia podriz  se reparten entre 1?_1.1:1;;35 de pro
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su infinita vanedad. Cuando uno
<& asoma 3 Boneofia, resuenan en

Burdeos, esa limpiez geor
grifica del chiteau ha provocado
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EL HOMBRE SE HA
ADAPTADO A LA
GEOGRAFIA DEL VINO
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la imvasion de la banca, de los
seguros v de ks multinacionales,
que buscan inversiones sdlidas
y prestigiosas. [a consecuendcia
ha sido que buena pane de los
mids célebres chiteaux bordele
se% solo guardan de sus antiguos
propietarios el nombre

#En Borgofia, las compras son
dificiles. ;A quién puede intere-
sirle hacerse con un octavo de
hectirea, con un guinio, Con un
tercio®s, explicaba el sefior
Groux, endlogo de la casa de ne
gacios Leflaive, que compri mos
t0s ¥ vinos a mis de un centenar
de estos propictarios afemados a
sus millonarias parcelas.

La circulacion de la propiedad
es casi inexistente Las altimas
ventas masivas v baruas de tie
mas se produjeron hacia 1920
La Primera Guerra Mundial acabo
con buena pane de la mano de
obra joven de la regidn, faltaban
brazos v se pudieron comprar
temenos a precios baratos. Algu-
nos ohreros se hicieron propie
tarios de vifledos y esas compras
estin en el orgen de Gasas como
Giboulet © Bouzereau. Michel
Bouzereau explica como el cicdo
de la propiedad de la tierra se
cerm( definitivamente con el re
greso de los emigrantes de Ar
gelia en 1962 «En ese momento,
los franceses se dieron cuenta
de que ya no podian expandirse
Africa habia defado de ser nues
tra. No nos quedaba mds que
NUESIIo Propio emtono y e
un temitorioc demasiado pe
queiio pani todos.»

El wabor de la tiema inicio un
ascenso imparable que aqui, en
Cite de Beaune, ha alcanzado

82

L Borgodls o5 um mpcn Boecienty que v
sirdedor dd vino v o comescio, Los borpofiesss
piestien 5y ey, e v pendicttes de i
variaciones del cimm v b cosechac

su momento cumbre entre 1985
y 1990, aflos que han visto como
el precio de los vifledos se mul
tiplicaba por cinco. Una hectirea
en Puligny-Montrachet 0 en Pom
mard, de clasificacion villages,
puede alcanzar los cuatro o cin
co millones de francos: es decir,
los ochenta o cien millones de
pesetas. Y el precio se multiplica
viarias veces si se habla de un
Prémier Cru, o de un Grand Cra,
para llegar a cantidades que uno
N se atreve i a enunciar en los
lugares miticos como Charlemag
ne o Montrachet

De todos modos, hablar de
hectireas es una medida desme
surada, porque, los pocos terre
nas que se ponen en venta, [

mas llegan ni a la tercera pante
de esa medida de supesficie.

Y sin embargo, todo el mundo
habla de alarma en Beaune, de
alarma en la Borgoiia, de alarma
en ¢l vino. Los precios del vino
no s6lo no se multiplican con la
alegria especulativa con que lo
hacen los terrenos, sino que se
esmncan v tenden incduso a la
haja. Por todas partes se declara
1991 como el afio decisivo. La
proxima cusecha puede equili
brar ka situacion O puede suponer
una peligrosa puntilla no- tanto
para las casas de negocios, que
al fin v al cabo podrian mante
nerse, sino para los vignenons, pa
ra los pequefios propietanios que
les venden sus MOSIOS ¥ VINOS.

Del mismo modo que es cler
o que en Borgofia son pocos
los bancos, compaiiias de segu
ros y multinacionales que em
prenden la compra de propie

dades, la estructura minifundista
ha concedido desde siempre un
gran papel en la difosion y ex
poracion del vino de Borgofiaa
las casas de nepocios. Beaune
es la capital histdrica de la Bor
goita v no sdlo de ka Cote que
lleva su nombre y cuya apelacion
empezd refiriendose s6lo a los
terrencs que rodeaban ka ciudad
Es un niclen de poblacion que
ha crecido poco en los Gltimos
clen afios, pero que se presenta
ante el viajero como un ceniro
vivo, Restaurantes con estrellas
Michelin, tiendas de vinos v eno
tecas, cubren buena parte de la
geogralfia urbana de Beaune, don
de estin instalachas by mayoria de
las casas de nepocios de la re
gidn, cuyos emblemas aparecen
un poco por odas partes: Bicha,
Bouchard, Joliot, Menard o Cal
vet son algunos de los nombres
famosos instalados en la ciudad,

v buena pane de su subsuelo lo
constituyen bodegas que cuen
tan con cemos de afios de exis
tencia Hoy, en Beaune se habla
de ugros problémen

Se APUNEN NUMETOSEs RIEONeSs
para explicar el momento, que
por otra parte no es original Y
se habla de que la anterior de
presidn, ka que marcd los afios
setenta, produjo Imporantes cim-
bios en el comercio. Hasta en
tonces, los neégociarnts monopo
lizaban la distribucion del vino
de Borgofia Recibian a granel
los caldos de los vigneronsy se
encargaban de criarlos, embote-
llarlos v etiguetarlos, De repente,
empezaron a llegar los efectos
de los planes de austericad in
gleses v el mercado —sobee todo
¢l de vinos blancos— se hundid
als americancs o mas que com
praban era chablis: era el Gnico
VINO QuUe COnOCIAn por enton

COMER Y DORMIR

Una opulenta oferta hoste
lera y gastronGmica forma el
contrapunto del vino de Bor
goiti [a enumeracion de los
hoteles v restaurantes de la zo
e resultaria poco menos que
interminable y, en cualgquier
caso, la lista alcanzarnia propor
ciones superiores a las que
aqui podemos dar hoy. Por
eso, nos limitarermos a citar
algunos de los hugares paci co
mer y dormir sinados dentro
de la denominacidn Cdite de
Beaune

En Chagny s¢ encuenira
Lameioise, Pl. d'Armes. Tel.:
H5 8708 83, Es el wdioss de In
0O, con sus tres estrelkas Mi
chelin v situado en una anti-
gua casa borgoflom, en la que
se puede disponer tambien de
habitaciones. Presente en ¢
pancrama gastronomico de ka
FEgKEN COnN gran influencia, cui
da las raices locales de su co
dna, con sus plitos al vino,
camcoles y picho
nes de Bresse.

Otro hotel con
fostiauanie v una
earella Michelin
es el Angleterre,
de Chilons sur
Marne, 19 Place
Mer. Tissier, Telé
fono: 26682151
El restaurante se
Hama facky Miche!
v mmbién busca
su  persomlidad
en la cocina tradi
cioral leida con es
tilo modemao

En Mercurey,
la Hotellerie du
Val d'Or rambién
Cuenta con resiau
cante, habitaciones
v estrella Michedin
Tel 85451370

En Meursanlt
hay varios hotelitos agradables
{(Les Charmes )y un restauran
te muy popular (Relais de la
Dgperce ]
repite la [Brmula de hotel v
restauranie en Le Monirachet,
mambién estrellado. Teléfono:
80 21 3006)

Pero &5 Beaune, con su vie
ja tradicién de capitalidad de
ka zona, la cisdad gue ofrece
una oferta mas completa y va:
raachy e hoteles v restaurntes
Hay hoteles lujosos v sober
bios como Poste, 1. Bd. Cle
menceay. Tel: 80220811, o

Le Cep, 27 r. Maufoux. Por de:
bajo, aungue excelentes, el
Henry 1l (tel:: B0228384), 0
¢l Belle Epogue (1elefono:
802466 15). Owros hoteles: La
Closerie, Central Griflon. Y
mas modestos, La Cloche, Le
Home,

Fl Hostal de Leverods cuen:
ta con lujosas habitaciones,
parque y un magnifico restag-
rante bien puntuado con dos
estrellas Michelin (teléfono:
8024 7358). También restay-
rante estrelkdo, con habitacio
nes 5 el Ermitage de Corton
(teléfono: 80220528).

En & centro de Benmne, des
tacan facques Laing, 10-12 Bd.
Foch (tel: 80 24 76 10); Ber
ngrd Morillon, 31 rue Mau
foux, (el: 80 24 12 06);
L'Fcussom, P Malmédy, (telé
fono: BO228308), v el Relais
de Saulx, 6 r. Very (1eléfono
8022 01 35). Todos con estre
lla Michelin, lo que puede char

|2 e ded win il o6 cxockEes et donde
drmsir b pmsironoa v fos caidos de b g

idea del nivel gastrondomico
de esta pequefia clucad, en ki
gjue s¢ puede comer en oros
muchos restaurantes mads mo

destos, sin llevarse casi nunca
sorpresas desagradables. Basta
con dejarse llevar un poco por
la intuiciin ¥, en caso de des-
conocimiento del local al que
el azar nos ha llevado, buscar
en la canta los platos tradicio

nales: los caracoles, el pmdn
en perejil, ks cames al vino
tinto... Toda su ofera maravi

llosa de la cocina de Bor

goiia;
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Cesw, Comentan con soma en C6-
te de Beaune. Las casas de nego-
cios defron de comprar a los
I'I.Hrﬁﬂj‘ﬂ.ﬁ ql!l.' Crin Sus ]_'!I'U"-'tf‘l'..'
dores habinales y esa actimd de
los népociants forzd a muchos
de los producores a indepen
dizrse y a embotellar con etiqueta
propia. Asi macieron algunas de
las bodegas de Borgofia que hoy
S0n ya prestigiosds.
El momento actual es comple
. Por una pate, y como elemen
o mis evidente, la reciente gue
rra del polfo, que ha frenado el
ritmioy de todos los negocios, in
cluido el del vino. Aungue esa
guerra no ha sido mis que ki
culminacion de un proceso que
venia anunciindose desde unos
anfios antes. Los Estados Unidos,
importador privilegiado en Cite
de Beaune, como en toda Bor
gofia, ha frenado sus compras pro
gresivamente hasta hacer que, en
el dhimo afio, este descenso haya
superado el 20 por 100
Son culpables la recesitn y el
proteccionismo encubiento, in
cluida la baja cotizacion del do
lar, que hace que los precios se
disparen cuando el vino llega a
Estados Unidos. La recesion ame-
ricana tiene su reflejo en a b
tinica v en las recientes dificul
tades presentes en la Alemania
reunificada Y, para que el ciclo
recesivo alcance caracteres ain
mis delicados, unas condiciones
Evorables en ks zona han venido
a poner €l broche de oro. Ya
decia Santa Teresa —y repetia
Capote— que no hay nada peor
que Dios atienda nuestras ple-
garias. 1987 fue un afio excelen-
te, tanto para los vinos blancos
comg para los tintos, Una co
rriente eléarica sacudid b zona
poniendo en las casas de nego
cios v en las bodegas familiares
ure inusitada dosis de optimis-
mo. [as casas de negocios com
praron abundantes pamidas de
vino, los precios subieron v ¢l
mercado se vio inundado por un
rio de Borgoita magnifico y caro.
La buena suene se repitic al
aflo sipuiente: En 1989, volveron
la abundancia y los buenos pre
cios. En Bomgofla contined la
enforka. La owerde, que 5 ka uni-
dad de medida agraria de la 2o
na, duplict su precio entre 1989
v 1990, legando a alcanzar el
millon de fancos en Crots
Bitard-Montrachet. Es dedir, que
la hectirea de esa propiedad se
situdh en 24 millones de francos
(hay 24 ouerées en una hectd-
rea), o sea, unos 450 G 500 mi
llones de pesetas.

Sin embargo, esa eufor sobre
los terrenos ya habia dejado de
tener su equivalente en el vino
cuando Hego la cosecha de 1990,
porque de nuevo fue extraondi
naria, abundante y pretendia ser
de nuevo cari. Las casas de ne
gocios no han podido saportar
la acumulacidn durante tres anios
seguidos, ¥y menos en los mo
mentos en gue se fraguaba una
guerra v la insegundad mundial
fepercutia gravemente en todos
los sectores

El resultado ha sido que esa
mayoria de pignerons gue ven
den a los négocianis continian
con s bodegas repletas de vino,
La situacion es grave. Y ain mas
porque, segan todas las previ
siones, 1991 puede repetic b
bondkad de sus cosechis prede
cesoms. Las bodegas familiares
se preguntan dinde van a vinifi
car y a guardar sus vinos del 91
si antes no se produce el milagro
y el mercado se acelera.

Es un milagro imposible, a no
ser que se decidan a dinamitar
sus propias tarifas, o que supon
dria v ruing, pomgue, aungue
¢ certo que los vinos de Bor

H‘("ﬂ.’! SO Caros, su precio no s
astrondmico mds que on ¢l aso
de los grandes mitos Y ¢l peso
de los gastos fijos sobre el pror
docior es noable. Ademds, j;oomo
pueden aceptar las casas de ne
gocios esa hatach de precios aun
do tienen Henaos sus almacenes
con dos aftacas camas?, jpor qué
va 2 invertir el compradior en L
cosecha del 88, o en ka del 89,
subickss de precio sobre la base
de su calidad, v no en la del 90
de calidad ipual que las anterio
res, v que puede convertirse en
nis barata? Parece mds razonable
paralizar el mercado, a la espera
de cudles puedan ser las reac
ciones de los vignerons necesi
tados de espacio en sus bodegs

No es un tema marginal, por
gue es0s pigreries son la espina
dorsal misma de Cltes de Beau
ne, como de woda ka Borgodia
En ¢l conjunto borgofidn hay
mas de diez mil explotaciones
viticolas. Y casas de negocios oo
mo Bichot compran mostos o
vinos a mids de den produccio
nes cada temporada, en prici
camente todas las denominacio
nes posibles de la region. Por
ejemplo, una casa como Leflaive
especializada especialmente en
blancos, trabaj cada afio con
unas setenia denominaciones de
origen diferentes.

Y, entretanto, los precios de
los temrenos contintdan en alea

LA COCINA BORGONONA

Cuzndo Jos imvestigadores buscan e o
gen de ki cocina de Borgofia, 1o encoen
tran en ¢l elegante espacio gitico de sus
dugues, en ese camino que lleva a lo lgo
de ta historia desde los cilidos espacios
del sar —Provenza, lolis— a Paris y la
hrumosa centrocuropa. Se permiten decir
que Borgofta es b madre de la gran coomna
francesa e .
Aumjue 30 no dej SET Cleno, Sin
embargo, la cocina de esta peivilegiada
regiin no hay que pensarla como una
cocima de apones extemos, Sino como ¢l
mmmdﬁsmhmﬁs
primus, de loque ka natumleza ha puesto
durmnte siglos al alcance de la mano de
Las capas lares ¥ campesinos mds o
nmpo?:giumtmwnhlhdm
tema de propiedad de Borgofia, hasado
enel campesinad esparcido por

diminutos v cercanos. En eso s
diferencia sustaincialmente de Burdeos, oo
yo vifiedo nace a la sombez ¥ en inger
cambsio con la ciudad exportadon v como
provecto econdmico de anstocatas y -

I3 cocina de Borgofa aprovecha, en
primer lugar, todos los animales nacdos
on bis charcas, rios ¥ pentnos de la region:
carmscoles, mnas, cangrejos de rio y peces.,
A veces se dice que, en el origen de la
cocina borgofiona estd of carcol- Sin ne
que destacar |a aficidn de |2 zona por este
animalieo, asi como b perfeccion que aqui

Y s b e e b o e

s ha alcanzado en su cocina. Todo el
mumdo ha tenido ocision de comer algu
nz vez en su vida los escargots bourguag:
FIFITRE, Con MAyor O menor
hnmw-rm fundidos lenta v
delicadamente en mantequilla, ajo y pe-

Aungue mis que de un producto de-
terminacko, 3 la hora de hablar de algin
protagonista en esa cocing borgofiona, ha
bria que referirse al vino ¥ a su absesiva

icipacion como elemento en e que
toxdo, ahsolummente todo, s¢ coece. In-

cluso los caricoles Jean lameloise, el ce
lebérrima chel tres estredias Michelin, pro
pone una receta que define como raviolis
de camcoles, en la que shay que cocerios
ﬂmm,_mem“mu::}!:
verdurs, con un mmilles, pimienta... Hay
que defar que cueza todo durante mucho
mto, por fo menos tres homs. Luego, se
escume. ¥ después, en vez de prepanar l
acostumbreds mantequilla, s¢ encieman
(los caracoles) en la pasta, y se prepara
una salsa muy fina con un diente de ajo
{(que no se come) y el vino blanco de
nuestra tiema Al final —dice el chef—
encontrarés ¢ caracol con gusto de vino
blanco y oon el sabor tradicional de man-
tequilla de caracols. :
Camoles, rinas, cngrejos de o o
vino interviene on & coccidn de estos
animales htmedos. Y alarga su presencia
vendo ol magnifico charolés de la terma
Bosogugnonne o meuretie son los nom-
bres que se dan 4 estas corciones en vino
la palibra meurette procede del verbo
puagre, maceris, porque solian defnse en
el vino los productos vms homs antes de
iniciar a cocciGn.
l!m&mwﬂﬂs:lh;mm
- s¢ prepara cociendo-al vino cinco
E‘l;-ﬁd:pmwh Dicen los clisicos que
los peces tienen que intérvenir son
la tenca del Szona, la perca y el lucio del
Doubs y ks anguilas que se pescan —asi
lo quiere la receta wadi-
cional— en Verdun-sur
leDoubs. Completa el
uinteto b carpa (los es-
pecialistas son mis per
misives a b hom de mar-
car el origen de cstas
carpas: oo o dan), que
debe entrar en Ia cacerola
ﬂumdﬂﬂmmm
to, pongue al parecer, si
una no va con cuidado,
se colwiene rapidamente
en purt. También dicen
e el mejor vino pas or
cirgr este plano €ra el pro
cedente de una vanedad
lamada mefon que ka -
loxera se levd de la zona
definitivamente,  Nunca
llegd a replantarse en Bor-
gofia, aundgue si en <l Ba
0 Loira, donde se ks conoce con el nom
bre de muscodet. .
Mostaras de Dijon, duloes, charouteria,
veso, sobee tixdo, platos al vino, Buey a
L borgoficrg, gallo: al vino, aves al
chambertin, lichre al pommearnd, jaman o
costillas de cerdo saheados al vino blanco,
andouilete cocida al wino tnto. .Wmh
que profongan y matizan el j entre
copa y ¢l plito, que flevan esa fiscinacion
hasta el final de la comidk con e esty-
penda wariedad de quesos, tambidn en
muchos casos enriquecidos por la pre-
sencia del ving: asi, jos quesos de cabra
gue s& conservan en aguardiente de wva,
O es0s Ofros Cuyd ciscir se lava en vino
blanco.

EN BEAUNE
SE RESPIRA AIRE
DE CRISIS

el 2

VI

Fl redoj de la especulacion marca
su propio tiempo. Y, a pesar de
la expresada dificultad de atrac
citin de capitales de companias
de seguros y bancos, por la com
pleqa distribucidn de la propie
dad, en Cdte de Beaune se habla
de la presencia de cienos grupos
firancieros, atin no an evidentes
como esos Takashimaya que, en
Céite de Nuits, han llegado a o
zar con la punta de sus yens ka
sagracks Romanée Conti.

aEn Céte de Beaune, los blan-
cos pueden ayudamos a paliar
los problemas —se dice—, por
gue s0n vinos gue admiten un
consumo mas rapido. Y de he-
cho, el auge del blanco que se
extiende por Hautes Ciles de
Beaune hay que buscarlo en que
necesit menos gastos de alma
cenamiento.

Es una afirmaci(n, como siem
pre en este universo plural que
es Borgoita, y ain mis Ciee de
Beaune, relaiva Porque los
Grands Crus blancos poseen unas
reglas del juego que en nada se
distinguen de las que rigen a los
tintos. No son mzones de econo
mia las que marcan su origen. La
adicion habla de las primeris
plantaciones de chardonnay en
ia montafia de Conon nada me
nos que en el siglo vii. Al pare
cer, Carlomagno no queria man
charse su florida barba rubia, por
lo que ordené ka plantacion de
e finci —Comon-Charlemag
ne— que sigue dindole gloria
cuando su imperio hace un largo
milenio que se derrumbd. La lon
gevidkad del placer frente a la bre
vedad de 1a ambicion.

Precisamente, en esa monkania
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LA BORGONA
CUIDA CON MIMO
SUFACHADA

de Conton, que hemos tomado al
principio del anticulo como min

dor de la Cite de Beaune, se e
flefa admirsblemente o modo en
gue blancos v fintos se alternan
en la zona- alli, codo con codo,
nacen dos obras maestras, dos
Grands Crus admirables: ¢l tinto
Conon v el blanco Conon Char
lermagne, v ambos obedeoen a4 esa
reghs de oo de la tradicidn bor-
gofiona: la adaptacion sabia del
hombre a la geografia del vino.

La pane superior de la mon
tafia, la que limita con el bosque
de la cumbre, esti compuesta
POt espesis Margas que contie-
nen abundante caliza y por una
capa de finas arenas de cuarzo.
Son esas famosas tiermas de apa
riencia blanquecina idoneas para
el cultivo de la chardonnay. Mas
ahajo, los sedimentos calcireos
apenas cubren una masa de tie
rras amarillas v rojizas, rcas en
hierro, ¥ gue van como anillo al
dedo al cultivo de la pinot noir,
proporcionandole la amplinud, la
astrinpencia v el cuerpo que ca
racterizari a los vinos tintos. Los
tintos borgofiones tienen en su
juventud la aspereza de las arci-
llas que €l tiempo ransformard
en complejos aromas de soto
bosque, o animales.

Esa Cote de Beaune que pa
rece que puede abarcarse con
una sola mirada, se voelve com-
plefa, se llena de repliegues. El
profano piensa que bajo el man
to del sonoro nombre de b ca
pital se ha pretendido cabrir una
Zona que esti muy por debajo
de su vecina Cdte de Nuits Nada
mas equivacado. Porgue, si bien
es cierto que es menor el ni
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mero de Grands Crus calificados,
ambién es verdad que, en Cie

de Beaune, los hay sublimes. Y

que, en todos los municipios,
hay un gran nimero de climats
dlasificados como Prémiers Crus:
alrededor de una veintena en
Savigny-lés-Beaune, en Saimt
Romain, en Pulignmy-Montrachet
o en Chassagne-Montrachet; en
tomo a los ireinia en Pommard,
Volnay y Beaune

No.es s6lo cuestion de nime
r Los blancos de Coton Charle
nugne, de Montrachet, Bitrd
Maontrachet v Cricts-Bitard-Mon-
trachet estin considerados entre
los mejores del mundo. Son vi
nos redondos, graves, llenos de
suavidad ¥ a los que el tiempo
convierte en ain mis plenos,
complejos v delicados, Nadie po
ne en duda su soberania

De los tintos de Clte de Beau
ne se dice que, debido a la con
figuracicin del suelo, son mis sa
vesy ligeros que sus vecinos del
none, los de Cote de Nuits. Fs
cierto, sin que eso quiera decir
oira cosa que la gue dice que
son distintos, y que le toca al
aficionado elegir sus preferidos.
Sin embargo, pocas denomina
ciones municipales levantan wan
10 kas expectativas v hacen comer
con mis agilidad la imaginacion
del bebedor que Pommard. Hay
nombres que ostin cangados de
referencias v ése e5, sin duda,
uno de ellos. Sus tintos son 56
lidos, tinicos v admiten bien el
paso del tiempo en botella. Los
especiilistas saben de su delica
deza, de sus matices cuando en
vejecen. Es ¢l mismo caso de
Valnay, un municipio menos co

nocido gue su vecing, aungue
tan apreciado,

Califomia, Nueva Zelanda, Is
rael o Sudifrica, enire bas regio
nes jovenes, v Espaiia o ltalia,
entre los paises tradicionales, vie
nen a hacer atn mas larga y den
sa la sombra del temor en esta
Borgofta que cuenta el tiempo
del vino por milenios. «la déca-
da de los ochenia ha sido en
todas las anes una especie de
colador de boca ancha, por el
que ha pasado todo. Se han per
dido los criterics. Por qué el
vino iba a ser ajeno a ese caosty,
expresaba un vigneroren ague-
llos primeros dias de primavera
Y concluia: «Hay que volver a
dejar que el tiempo hables A
escasos metros del lugar en que
tenia hugar la conversacidn, los
tulipanes y pensamientos cu-
brian &l jardin de la plaza a la
sombra de una bandera tricolor
y mis alld, los tejados puntiagu
dos recortaban el cielo del mis
mo modo en gue lo vienen re
comando  desde hace siglos
Luepo estaban las laderas y las
viflas que empezaban a desper
tarse ¥ las cuadrillas de obreros
que vigilaban las guias de las ce
pas y las interminables bodegas
subtemineas de Beaune que hue
len 4 vino v mader afio s afio
Parecia mentira que nada pudie
se alterar ese tiempo sagrado de
los dicses, e<a fiscinante libertad
de la Borgofia que es como un
espejo de lo mejor de nosotros
mismaos. Sobre la mesa del café,
uniendo a los intedocutores, se
estuchd la voz del vino cuando
el camarero volvié a llenar las
copas. El tiempo hablaba.
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GEOGRAFIA DE LA BORGONA

El viftedo borgofion se extiende a lo
ancho de casi 40.000 Ha y supone ape-
s el 10 por 100 de la produccidn total
de vino de Francia. Borgofia produce
23 HL por afio (unos 300 millones de
batellas), de las que el 66 por 100 co
mesponde a las denominaciones genéri
cas regionales, un 33 por 100 las deno
minaciones municipales y s6lo un 1 por
100 a los Prémiers Crus v Grands Crus,
5in embargo, es ese infimo 1 por 100 el
que le ha dado la fama 3 esta region, en
la que existen unas diez mil explotacio-
nes viticolas,

De none a sur el vifiedo borgofion
esti separado por 300 kilometros; si bien
hay que tener en cuenta que el primer
bloque de vifiedo, al none, forma como
una especie de islote, mientras que los
otros tres, entre Dijon v las cercanias de
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Ivon forman un continuo, sobre todo
en lo que se denomina la Chte d'Or

Hay cuatro blogues definidos en Bor
gofia. Al nonte, los vifiedos de ['Auxerrois,
Chablis, Tonnerrois v Vézelois, en el de
paramento del Yonne: Mds abajo, las
Hautes Cétes y ka Cate d'Or, con sus dos
zonas: Cote de Nuits y Clte de Beaune.
Ahi se sitian los grandes vinos de fa
zona. Siempre siguiendo hacia el sur,
Chalonmais, Couchois y Miconnais. Y,
finalmente, ya en el depanamenio del
Rodano, el Beaujolais.

Esos trescientos kilémetros que sepa-
ran €l nore y el sur del vifiedo provocan
diferencias dimgticas. Hay influencias me-
diterrineas hasta Cfite de Beaune, mien-
tras que, al norte de Dijon, en el Yonne,
el terreno v el clima cambian, influen
ciados ya por la cuenca Ssona-Sena, que
miarcan una geografia continental con
matices atkinticos, Se trata de un viftedo
cultivado en las laderas de las colinas,
alcanzando trescientos y mas metros en
Hautes Cites de Beaune. También el sue
lo cambia v, mientras que predominan
las formaciones calcireas en Borgoiia,
en el Beaujolais predominan granitos y
EXCUISLOs.

LA COMPLEJA CLASIFICACION
DE BORGONA

El sistema de clasificacion de las De
nominaciones de Origen de Borgodia
{ Apellation d'Origine Controlée ) depen
de del lamado st Nationel des Ape

Bations d'Origine y se basa en antiguas
clasificaciones puestas al dia por sucesi
vis leyes y reglamentaciones. Fs un sis
tema complejo y que exige, para mover-
se correctamente entre las etiquetas de
la zona, y saber con exactitud lo que se
compra, un esfuerzo de conocimiento
por pante del consumidor. Ya se ha dicho
en el aticulo que una de las mayores
fascinaciones que esta region enologica
puede ejercer sobre el amante del vino
es la de su variedad y niqueza, alejadas
de la precipitada simplificacion del muon
do modemo.

A grandes mspos, puede establecerse
una escala que, de inferior a superior,
incluiria cuatro segmentos: denomina-
ciones regionales, municipales, Prémiers
Crus y Grands Crus.

En € nivel mis bajo se sitian las
denominaciones regionales, siempre pre
cedidas por ka palabra Bourgogne, v que
incluyen: Bowrgogne Grand Ordinaire
v Bourgogne Ordinaire, denominaciones
gue se usan relativamente poco. Cual-
quiera de las cepas de Borgofia puede
intervenir en la elaboracidn de estos vi
nos que pueden ser blancos, tintos v
rosados o claretes. En los blancos, inter
vienen Ia chardonnay, ka melon (de
que apenas quedan algunas cepas), la
aligoté (que suele declararse en ot de-
nominacion genérica regional, a de Bour-
gogne alipoté) v la sacy, dnicamente en
el Chablisien y en el Yonne, v dedicada
sobre todo a la produccidn de espumo-
505, va oficializados con lo que se llama
scremant de Bourgognes. Para los tintos
de esta denominacion regional, se utili-
zan |a gamay y la pinot noir, uvas que
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tambien sirven para los rosados v cla
FEfEs.

Siempre en €l escaldn inferior, el co
mespondiente a las denominaciones re-
gionales, el Bowrgogne alipoté es un vino
blanco v vivaz, elaborado con la variedad
que la denominacidn indica, v que los
borgofiones califican como el muscadet
de la Borgofia porque, ligero v afrutado,
permite el corsumo inmediato «a la es-
pera de que maduren los grandes blan-
use. Los amantes del vino aprecian los
aligntés de las Hautes Cites. Bl Bour-
pgne Passe-fowul-grains 5 un vind gue
puede ser tinto o rosado, v que se ela-
hora con al menos un tercio de pinat
noir y dos tercios de gamay, aunque los
mejores suelen proporcionar su compo
sicign al 50 por 100. En el conjunto se
producen muy pocos rosados.

El Bowrgogne como denominacion ge-
nérica, puede ser blanco o tinto, aungue
predoming  amasadommente el tinto
(unos 85,000 G 90.000 Hl/afio), mientras
que ¢l blanco apenas alcanza los 10.000
S elabora con pinot noir o chardonnay.
%e denominan Bourpogre Hertes-Cites
@ Nuits los vinos que se obtienen de
ks plantaciones situadas en los dieciséis
minicipios del traspais de Coles de
Nuits, y también de las zonas que, aun-
que administrativamente penenecen a
Chtes de Nuits, se encuentran fuera de
b denominacion enolégica municipal
La produccidn de esta zona alta se sitia
entre los 5.000 v 10.000 HI. por camyyaita,
de los que un 95 por 100 comesponde a
vinios tintos. Aumentan los vinos acogi
dos a2 esta denominacidn en detrimento
del Bourpogne Aligoté. Bourpogne Hau
tes Clites de Becninte €5 a Clte de Beaune
lo que |a anterior denominacion a Céte
de Nuits. También aqui la produccion

—{ue (CUPE una extension mavor que
en Hautes Clkes de Nuits— estd en
mumento. Los vifedos se desarmrollaron
sabre todo entre 1970 y 1975.

En el sepundo escaldn, nos encontra-
s con s denominaciones comunales
o municipades, que son aquellas que ex-
presan en su etiqueta ¢l nombre de la
omuna 0 municipio en el que se sitia
d vifiedo del que procede e vino. A
veces, y siempre que no se especifique
¢l climat o terreno, se utiliza la denomi-
nacin Clte de Beaune Villages o Che
de Nuits Villages, aunque 1o normal es
que 10 que aparezca en la etiqueta sea
el nombre del municipio: Pommard,
Meursault, Puligny Montrachet, ewc... Co-
mesponde al aficionado elegir ks comu-
ms que mis satisfaccion pueden pro
porcionarle a su gusto. Hay que tener
cuidado porgue a veces el nombre del
puehlo aparece tamhbién en el nombre
del climat del que proceden algunos

prémijers crus o grands crus, pudiendo
crear confusién en el consumidor poco
avisado. Asi, por ejemplo, mientras que
Puligny Montrachet es el nombre de un
municipio, Chevalier Montrachet, Bitard-
Montrachet o Criots Bitard Montrachet
son los nombres de tres de los mas cé

lebres climats de ki Borgofia, productores
de Grands Crus (véase ¢l cuadro adjun-
to). En estas denominaciones comunales,
muy pocas veces aparece marcado el
nombre del climat o vifiedo v, en el caso
en que aparezca, lo hari en una grafia
de tamafio mucho menaor que el del mu

nicipio.

En el tercer escaldn de esta compleja
clasificacion borgofiona, v entrando ya
en el espacio de los vinos que le han
cado prestigio mundial, nos encontra
mos con la denominacion de Prémier
Cru, gque comesponde a los vinos elabo
rados a pantir de la produccion de las
parcelas que la tradicion, a veces de va
nios clentos de afios y sucesivas califica-
clones, consideran como idéneas para
el cultivo del vifiedo, tanto por su com
posicion edafolégica como por su ex
posicion. En las etiquetas, se reconocen
estos Prémiers Crus porque en ellas se
leen los siguientes datos: ¢l nombre de
la comuna, el del vifiedo del que proce
de el vino, escrito en ¢l mismo tamafio
de letra que el de la comuna, v la expre
sitn Prémier Cru. Hay veces en que un
vina no procede de una sola parcela cla
sificada como Prémier Cry, sino de varias
que tienen esa clasificacion. En tal caso,
al nombre del municipio seguird sim-
plemente la expresin Prémier Cru, sin
especificar los nombres de los terrenos,

Por tiltimo, en L cumbre del escalafin
de la Borgofia, esos vinos supremos cla-
sificados como Grands Crusy que en la
etiqueta se limitan a definir el nombre
del climar o terrenn, sin mds. Son nom
bres autosuficientes, que llenan de refe
renclas la imaginacidn de los entendidos
del vino. Para el consumidor poco ave
zado, conviene repetir el consejo que se
daba al hablar del apanado de clasifica
ciones comunales: hay que tener en
cuenta que el nombre de estos Grands
Crus puede incluir el del municpio v
crear confusicn. Remitimos de nuevo al
cuadro adjunto.

VARIEDADES DE UVA
DE COTE DE BEAUNE

En Céte de Beaune se vinifican ini
camente tres variedades de wva: la
chardonnay y aligotée para los blancos,
v ka pinor nodrpara los tintos. No existen
ni la pinor blanc, ni tampoco la gamay,
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gue es la madre de los vivaces vinos de
Beaujolais. No sdlo de Beaune, sino del
resto de Borgofia, han desaparecido, o
estin en vias de desapanicion, variedades
como la sacy, que ofrece vinos blancos
¥ VIVOS ¥ MUy apios para espumosos, la
césar, que procuraba unos tintos con
cuerpo v taninos, ka melon (que hoy se
cultiva en el Loira, con ¢l nombre de
muscadet ) v proporciona blancos agra-
dables, y la rressot, ya del todo desapare-
cida, que daba unos tintos poco deli

cados

Asi pues, Chte de Beaune juega Gni

camente con las res cepas enunciadas
v. en cada caso, elabora —tal y como se
describe en el amiculo— vinos varietales.
Esa es una de las razones por las que
resulta tan dificil que una cosecha sea
redonda, ya que no queds el recurso
habitual en otras zonas, como Burdeos
o Rioja, sin ir miis lejos, de compensar
los defecios de una variedad introdu-
ciendo proporciones variables de ot
en Burdeos, por ejemplo, juegan a equi

librar las insufiencias en s cosechas de
caberne! sauvignon con aportes mis o
menos importantes de merdor o petit
rerin

En Cdte de Beaune, la aligord se vini
fica tinicamente cuando se trata de vinos

34 / SOBREMESA / 82

secunclarios, blancos ligeros, alegres v
apradables, que no consiguen el espacio
de las calificaciones nobles de premier
cru o grand cru. Estos climats privilegia-
dos obtienen sus blancos de la char-
dontneny, que proporciona en los terrenos
de tipo mamoso sus maravillosos blan-
COS SECOs, aplos para crianza en madera
v destinados a una larga vida La pinor
noir —sobee todo en Clte de Beaune—
posee unos colores menos profundos
que su hermana, la cabernet sauvignon;
en cambio, en las grandes cosechas, su
personalidad en nariz y boca es comple-
i, Hena de matices y despiena la sensi-
bilidad del catador haciéndole buscar
msociaciones procedentes del reino ve-
getal y animal de una manera vertiginosa.
No hay que olvidar que, de ser ciena la
regla enoldgica que dice que «es nece
sario que la vifia sufra para que dé buen
vinow, la pinot noir cumple como nin
Buna otra cepa esa regla, va que produce
los mas bajos rendimientos de vino por
hectirea —de 25 a 40 HL— en una zona
que se caracteriza, con Champafia, por
sus apretadas plantaciones: 4.000 pies
de vifia por Ha. v, al parecer, unos 200
granos de uva por pie.

En Chte de Beaune, que cuenta con
algunos de los grands crus blancos mas

apreciados del mundo —en la mitica
montafia de Conon v en los climats de
Montrachet, Criots v Bitard Montra
chet—, se supone la imporancia tras-
cendental del cultivo de la chardonnay,
que ha encontrado en estas tiemas su
perfeccion, mucho antes de darle ks fima
a champagne. Los vinos que se obtienen
de esta variedad son blancos, secos, con
aroma a flores, a piedra, a agua limpia
estancada. Son la belleza callaca que sdlo
habla al vido de quien sabe escucharla

GUIA DE LAS DENOMINACIONES
DE COTE DE BEAUNE

Damos a continuacion la lista de los
municipios o comunas que forman Cote
de Beaune, asi como de las denomina
ciones comunales, Prémiers Crus dentro
de cada comuna y Grands Crus.

Municipic: Serrigny

Denominacion comunal: Ladoix,

Prémiers Crus: La Micaude, L Corvee
Le Clou d'Orge, Les joveuses, Bois
Roussot, Basses Mourottes, Hautes
Mourcttes.

Grands Crus: Conon, Conon Charle

magne
Municipic: Serrigny
Denominacion comunal: Aloxe, Conon
Prémiers Crus: Les Moutottes, La Coutié-
re, La Maréchaude, Les Petites Lolicres,
La Toppe au Ven-Clos des Maréchau-
des.
No hay ningin Grand Cru

Municipio: Aloe Corion

Denominacion comunal: Aloxe-Conon.

Prémiers Crus: Les Maréchaudes, Les Pag
lands, Les Valiozéres, Les Chaillots, Les




Fourniétes, Les Guérets, Les Vercots,
Clos du Chapitre.

Grands Crus: Conon, Conon Charlemag-
ne, Charlemagne.

Municipio: Pernand-Vergelesses

Penominacion comunal: Pernand-Ver-
gelesses (Clte de Beaune Villages).

Prémiers Crus: En Caradeux, Creux de
ki Net, Les Fichous, 1le des Vergelesses,
Vergelesses.

Grands Crus: Corton, Conton Charlemag:
ne, Charlemagne.

Municipio: Sarigny-les-Beaune.
Denominacion comunal:  Savigny-les
Beaune (Cote de Beaune Villages).
Premiers Crus: Les Chamiéres, Les Tal-
mettes, Les Verpelesses, Basses Veerge
lesses, Les Lavieres, Aux Gravains, Pe-
tis Godeaux, Aux Serpentiéres, Aux
Guettes, Aux Clus, Les Rowvrettes, Les
Narbantons, Les Peuillets, Les Marcon-
nets, Les Jamons, Batailliére, Les Hauts
Marconnets, Redrescul, Hauts Jarrons,
A foumes, La Dominode, Champ

Chevrey.

Municipio: Chorey-les-Beaune.
Denominacion comunal:  Chorey-les
Beaune (Cike de Beaune villages).
No hay Prémiers Crus ni Grands Crus

Municipio: Beaurne.

Denomiracionss comunales: Beaune, C6
te de Beaune.

Prémiens Crus: Les Marconnets, En 'Or-
me, En Génet, Les Perriéres, Les Cent
Vignes, Clos de I'Ecu, Les Bressandes,
Les Féves, Les Toussainis, Les Gréves,
Les Bas des Teurons, Sur les Gréves,
Aux Cras, Aux Coucherias, Clos du Roi,
Le Clos de ka Mousse, Les Reversées,
Les Epenottes, Les Chouacheux, les
Aigrots, Les Boucherottes, Les vignes
Francees, Les Sizies, Le Clos des Mou-
ches, Peruisots, Les Tuvilains, Belis-
sand, Les Avaux, Les Seurey, Montée
Rouge, Champs Pimont, La Mignotte,
Les Montrevenats, Clos des Ursules,
Clos Saint-Landry, A I'Ecu, Clos Sainte-
Anne, Clos des Avaux.

No hay Grands Crus

Municipio: Pommard

Denominacion comunal: Pommard.

Prémiers Crus: la Chaniére, Les Char-
mots, La Platiére, La Reféne, Les Arve-
lets, Les Sausilles, Les Pezerolles, En
Fargillere, Les Boucheromes, Clos
Blanc, Les Grands Epenats, Le Clos
Micat, Les Poutures, Les Petits Epenots,
Clos des Epeneaux, Les Bertins, les
Combes Dessus, clos des Vergers, Le
Village, Clos de la Commairane, De-
rriere Saint-Jean, Les rugiens Bas, Les

Chaponniéres, Les Jarolieres, Les Croix
Noires, Les Fremiers, Les Rugiens
Hauts, Les Chanlins Bas.

Municipio: Valnay.

Denominacion comunal: Volray.

Prémiers Crus: Pitures Dessus, Chanlin,
Clos des Ducs, Village, Clos de la Cave
des Dugs, Lassolle, Les Brouillards, Les
Mitans, En I'Ormeau, Les Angles, la
Gigotte, Pointes d'Angles, Fremiets,
Chevret, Les Grands Champs, Robar-
delle, Les Lusets, Caillerets, Carelles,
Ronceret, Les Aussy, Clos des Chénes,
Taillepieds, Champans, Les Caillerets,
Clos des 60 Ouvrées, Clos de PAudig:
nac, Clos de la Chapelle, Clos du Chi
teau des Ducs, Fremlets Clos de la

- Clos du Verseuil, Carelle

sous la Chapelle, Clos de la Bourse
d'Or, Clos de la Barre.

No hay Grands Crus

Municipio: Monthelle.

Denominacion comunal: Monthelle (G5
te de Beaune Villages).

Prémiers Crus: Les Riottes, Sur la Velle,
Les Meix Bataille, Le Clos Gauthey, Le
Cas Rougeot, Le Village, Les Vignes
Rondes, Les Champs Fulliot, L Taupi-
ne, Les Duresses, Le Chiteau Gaillard.

No hay Gramds Crus

Municipio: Ascaey-Buresses

Denominacion comunal: Auxey Dures
ses (Cores de Beaune Villages).

Prémiers Crus: Les Breterins, La Chapelle,
Reugne, Les Duresses, Bas des Dures
ses, Les Fousseaux, Les Grands
Champs, Climat du Val, Clos du Val

Municipio: Saint-Romeain.

Denominacion comunal: Saint-Romain
(Cotes de Beaune Villages).

No hay Prémiers Crus ni Grands Crus

Municipio: Sain! Awehain

Denominacidn comunal: Saint-Aubain
(Cdte de Beaune Villages).

Prémiers Crus: Derriére la Tour, Les
Créots, Les Champlots, Bas de Verma-
rain 3 PEst, Sur Gamay, La Chateniére,
Les Murgers des Dents de Chien, Les
Combes, Village, Les Castets, Le Char-
mois, Le Puits, En Remilly, Les Frion-
nes, Sur le Sentier du Clou, Derriére
Chez Edourad.

No hay Grands Crus.

Municipio: Mesersault

Denominaciones comunales: Meursault,
Volnay, Blagny (COte de Beaune Vi
llages).

Prémiiers Crus: Les Caillerats (o Les Cras),
La Jeunelotte, Perriénes, La Piéce sous
Bais, Sous le Dos d'Ane, Charmes, Ge

Petures, Les Santenots Blancs, Les San-
tenots du Miliey, Clos des Perriéres,
Santenois, Sous Blagny, Les Gouttes
d'Or,

Municipio: Puligry Montrachet

Denominacion  comunal:  Puligny
Montrachet, Blagny (Cdte de Beaune
Villages).

Prémiers Crus: Sous le Puits, La Garenne,
Hameau de Blagny, Les Chalumeaux,
Champ Canet, Les Folatiéres, Le Cai-
lteret, Les Pucelles, Clavoillon, Les Re-
ferts, Les Perriéres, Les Combettes, La
Truffiére, Champs Gain, Les Demoi-
selles, Clos de la Garenne, Clos de la
Mouchére.

Grands Crus: Chevalier Montracher,
Béiard Montrachet, Bienvenues Bitand
Montrachet

Municipio: Chassagne Montrachet

Denominacion comural:  Chassagne-
Montrachet (Céte de Beaune Villages).

Prémiers Crus: Les Blanchots Dessus, En
Remilly, Les Vergers, Dents de Chien,
Les Chaumees, Les Macherelles, Les
Chenevoites, Clos  SaintJean, Les
Champs Gain, Le Malwole, Cailleret,
Morgeot, Abbaye de Morgeot, Bois de
Chassagne, Vide Bourse, La Grande
Montagne, Les Broussonnes, Boudnot
tes, Tonton Marcel,

Grands Crus: Montrachet, Bétard-Monira
chet, Criots-Bitard, Montrachet.

Municipio: Santenday.

Denominacion comunal: Santenay (Coee
de Beaune Villages).

Prémiers Crus: La Comme, Les Gravieres,
Beauregard, la Maladiére, Clos des
Mouches, Beaurepaire, Passetemps,
Grand Clos Rousseau, Clos Rousseau,
Clos Faubard, Clos de Tavannes, Les
Gravieres Clos de Tavannes.

No hay Grands Crus.
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