VINOS DE ALSACIA

EL MEDIODIA DEL NORTE

TEXTO Y FOTOS: RAFARL CHIRRES

El mapaide la Alsacia vinicola aparece como
un trazo perdido en medio del desierto
enologico del norte francés. Sus magnificos




58 /| SOBREMESA

L4

n 1.'} ”.L‘il X VIR
Cia, wAlsaces s

i linea
iy en

TEICTONES

| hosa esa

¢ alarpa a la
paralela al curso del
> tiene como polos las
localidades de Mardenheim en su
limite septentrional, v b de Thann

al m lia A simple

. restul
casi e
D¢ hecho, sus
- que bus
carlos remontandose al
menos al tempo de
loss rom
alidad «
MEAS M
geahistora, pe
hien unos Boos

Hace millones de
junto montafioso fomado por los
g v la Seba N

tensa :
del Rin. Se abri :
e miles

| POderoso que se :
wir la Hanura, un camino desde
el coraatn de Europa hast las bru
mosas orillas del Mar del Nore,

EMPOS FEMONs, las 5

eras de los Vospas, el
i dla

se le

Jue Vig

aner

nizarcn ki RS, e 4]
al Sacro Imperio Germanico di
ho largos siglo

rack por Luis XIV 2
, maotivo de guerras

disputas. El Ha
su soberbia b

1S (ue aun

Al pie de los castllos, en
badems de las colinas, se e
dieron muy pronto los cultivos
entre ellos, el fa wid,

BT €
* de 1o in
lerminaba el mundo del vino y
entre brumas, se endia el im

perii de las cerveras v los agquanvit

e debia —sigue de
es casi mila
I { e suelo v, sobre
todo, de clima. Porgue la harrers
de los Vosgos ciema el paso ha
el veste v captura |
masas nubosas pro
AT CHCT
( ERETLE o
ves sobre las cumbre
atravesar el macizo, llegan
bilitadas a L Banus v la oruzn
i irla, wi i1 a estrellarse,
va del airo lado, en la Selva N

LA ALSACIA COMO
UNA RARA FRUTA
QUE SE OFRECE
FUERA DE ESTACION,

93




Tom cotalilahos
POLTIERS O |
i ks e
¢ Ribemidlle e b
COKE, v O g

N i SN

De ese modo, las laderas que
miran al este y la Hanura renana
sufrén un permanente efecto in-
vernadero cuyo resultado mais evi
dente es el de convertir la bellis
ma telaraffa de pueblos, los
buchlicos ciserios. Pocas veces
también podel encontrir una coin-
cidencia @n rotunda entre la en
trafiable belleza de los paisajes v
la delicada calidad de los vinos

No ha sido, sin embargo, una
historia Beil. Dicen que cuando
Luis XIV visito por vez primera la
regiin, en 1673, al contemplar es-
tas colinas cubienas de vifedos,
exchamd: «Oh, qué jardin tan her
mosol Qué menas. Pero por en
tonces buena parte de las plants
ciones habian sido destruidas por
la Guema de 1os Treinta Afios, que
ademds habia acabado con la
mayoria de la poblacion y se habia
llevado granjas, casas, monumen
106 ¥ jovas arquitectonicas. La Re
volucion, bis leyes proteccionistas,
la anexiGn alemana en 1871 fue
ron topezones en el camino del
vino alsaciano que, en los afos
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AGENDA

LA ZONA

El vifiedo de Alsacia —unas 13,000 Ha— se
extiende como una karga v estrecha cinta en
direaridn norte-sur ¥ ocupa ks laderss
suvosgaianas, entre Jos 200 y los 400 metros
de altinad, que seasoman a ki gran hinac
del Rin a lo larpo de un centenar de
kilcimetros

EL SUELO

Estu larga banda es fneo del hundimiento de
la falla renana, que separd los Vosgoes de b
Selva Negm v estli formada por una gran
variedad de terrenos que reflejan s
complepdad de L zonas de moun: s
encuentmn formaciones gealdpicas que van
desde la Em Primaria hasta b Custernaria
{esquisios, calizas, cness, gres... ), gue pueden
distinguirse en tres prindes espacios: e
reborde montafioso, bz bdem de las colinas y
la Hanura abuvial. La varedad gealdgica
encueir su carrespondencia en la enormme
gama de vinos alsacianos

EL CLIMA

Siendo —con Champagne— los vinos mds
septentrorales de Frmcta, estin considerados
por los alemanes como vinos clammenie
meridionales. Ademds de la relatividad de las
pusiciones, e caso de Alsacia ofrece, en
efecin, camcteristicas muy especiales va que
presume de un microclima privilegisdo pam
el cultive de kvid La bamrera de los Vosgos
aisla Ia region de las influencias ocednicis v
w}xrmm: oz de veranos cilidos y
cadios. Colmar goea de temperturas

medias por encima de fos 20 durante ¢ mes
de julio v, aunque los inviemnos son dgurosos,
el clitma se dulcifica encememente durante
ﬁmﬂh vegetative de b vid, stendo rras las

eladss de primavera. Ademds, curicsamente,
la plovidimetria resulta muy baja, sinudndose
en el limite de los 500 mm en Colmar y entre
los 500 mm vy los 650 mm en el conjunto de
I regidn, considerada una de las menos
himedas de Francia. la causa de esie régimen
de moderadas {luvias hay que buscards una
vez mis, en la barrera de bos Viospos, que
captan las nubes cargadas |:E Huvia

obligindolas 3 descargar en la fachada
occidental v en lis cumbres. Las masas

nubcsas Hegan sin fuera y recalemadas a la
vertiente alsaciand, que es ka que mim al este.

EL VINEDO Y LOS VINOS

Los vinas de Alsacia, que se presentan en b
tipica botelly aflantus s elaborn
normadmente 3 partir de cada ung de bs siete
varedades que se cultivan en b
Denomimcidn, que solo en el caso de los
Edelwicker se mezclan, siendo 10 normal la
elaboraciin de varietales El riesling poser un
bouguet de prun finura. Es secoy
delicadamente afnmtado. Acompafia bien los
pescados, crusticens, finos de mar, cames
hlancas ¥ ka chucrota, en coya coccion
interviene. Bl gewnrtziramiiner os of s
apreciado de los vinos alacianos. De aroma
opulento —so nombre significa textmlmente

stramniner especiados—, Hlena ambién la
boca Es magnifico para aperitivos, auncue
muchos reclaman mmbién su wdoneidad para
acompaikir quescs de sabor podeneso comi
el munsier que se elabora en b rom

El musscar d'Alkace se distingue de los
mcscateles metidionales por su sahor seon,
:mru:iue tiene en comun con ellos su perfume
frutal v su sabor de wva fresca. Bl mlsay pinot
Briz s redondo, graso, coppulento. Perfiecto
para acompaitar un foie gras, El odvaner es
fresco, seco v ligero, sungue con cualidaces
inferiores a las de s compafienos de
denominacion. Muchos bodegueros lo mimn
con cleno desprecio. Acompania bien los
fruos de muar v los pescados v s= bebe joven
El pimor blane es fresco y flexible. Acompaia
plitos de marisco, pero tambidn cimes
blancas. Se recombernda, por ciemplo, para b
pulanda. El pimor modr da un excelente tinto
que pide cames rops v de cim, charcuterfi o
quesos de cabra, mientras que e gemor bl
proporciona vinos redondos v delicados.

LAS DENOMINACIONES ALSACIANAS

Apdlation o'Origine Contrdfée Aace o Vin

o Abace. Bs |3 mds antigun y la que se conoce
nomulmente. Se destaca on la etiqueta el
nombre de fa variedad con gue el vino ba
sichy efaborada.

ia Denominacion «Edelnpickens s refiere o
un vino lipero v afmmado ehbomdo con
mezcla de diversas vanedades blancas

la AQ.C Alsgce Grand Cru fue esablecids
—siguicndo los modelos bordelés y
borgofiin— en 1975, Se refiere a vinos
procedentes de alguno del medio contenar de
terrenics que han merecido en Alsaci esa
chasificacion privilegiads En la etiqueta debe
aparecer & nombee del terreno clasificado del
gue proceden las uvas, B afiada b wirkedad,
asi oo b expresion Alsace Grand Cru Los
unicos vifledos que pueden wilizme h
elaboracitn de gmnds crus son e nesﬁig el
gewurtziziminer, e toky pinot gris v o
muscat 5¢ limita severamente su rendimiento
por hectires,

la AGC Crémant d Abace se esablecio en
1976 v reglamenta b elaboracion de
espumosts.con o méodo champanés, sohee
todo 2 partir de ks variedades pinot
Vierselamigres: taralives v sffoctions de grains
modles son Lis menciones mds prestigiosas de
Abacia Se elabormn 3 panir de las variedades
riesling, gewunzramirer, Wkay, pinot gris y
muscat, silu en aflos especiales y con
rigurcsos criterios de calidad, Las Vessdarpes
tardives —o vendimis tardiay— son vinos
yue proceden de uvis sobremaduradas, con
grn concentracion de azicires Poseen
sabores y ammis complejos ¥ un cuemo
denso y delicado y se recomiendan par
tonr solos, en momentos excepoonales, o
acompafiando el foie gras. Las seections d
Frairs nobfes proceden de uvas atcadas por
la Boerytis cinerew, el hongo de b
podredumbre noble: Son obris de ane de la
vindculiur Sus aromas complejos, sus sabores
de miel, su persisiencia v delicadez enel
paladar convienen su degustacidn e un
momenio inclvidable

que peecedieron a ka Primena Gue
ma Mundial alcanzaiba sus niveles
mds bajos de prestigio, con una
produccitn que se destinaba en
sU mayor purte para mezcla con
los winos alemanes

Ahor, al degustar esos vinos de
licados v al mismo tiempo cons
truidos con una salida argquitectu
i, perede Mennr que las cosas
hayan sido asi durante tanto tiem
po. Porgue hoy puede hablarse
de una calidad media magnifica
en estos vinos que, dentro del
mundo enoldgico del Rin pueden
clasificarse como meridionales v,
ademas, de verdaderis joyas

Pero vayamos por parte, Los vinos
alsaczines SN en s meryorts blnoos

sGho el 7 pox 100 de la produc-
cifm comespande a tntos O rosk
dos— v se ervasan en la tipica bo
tefha fasta, alargacs v conocida entre
los aficionados comio stipo Rins, v
boeelka que se ha conventido pract
camenie en sefia de identidad de
blancos de cuslouier latitud del pla
neta (ruedas v albarifios incluidos ).

Seé trata, ademds, de vinos varie-
tales, elaborados con uvas de uno
de los siete viduefios autorizados
por la reglamentacion: b sylvaner
e5 una varedad que procede de
Austria v ocupa alrededor del 20
por 100 del vifiedo de la zona, s
bien sufre en la actualidad un re
troceso debido a gue los bode-
gueros meis exigentes la conside-
rin como «poco nobles, ptiesto
que no soporta largos envejeci
mientos, algo que, segin los bue
nos conocedores, es una de las
mejores canteristics de los gran:
des blancos alsactanos: su capaci-
dad para resistir el paso del tiem
po v para redondearse ¥ mejorar
durante largos afios. Los vinos de
sylvanier son frescos, ligeros, v el
vifiedo de esta variedad posee la
vinud de ofrecer cosechas regula
res. El pinot blanc, cuyo cultiv
ha aumentado durante algunos
afios, ofrece (también ka sylvaner)
cosechas precoces, pero tiene més
cuerpo v delicaderza.
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ras que al aficiomado le cuesta
definir. Vinos redondos, sublimes

tostados, cargados de sabores y
perfumes, de miel, parientes de
sus vecinos alomanes mas sober

bics, de los tokay hungaros, de
los misteriosos sauiemes

Son vinos que solo pueden de

finirse con su presencia, dioses a
los que se les guedan conas ks
palabras de los hombres. Los reves
de Alsacia, tambien por su precio,
que multiplica a veces por veinte
el di sus hermanos mds modesios
Vinos destinadios a la adoracion en
los aleres de mds estrellas Michelin
del mundo, al amor voluptucso de
los powrmands que se entiegan a
su poder con encontrados senti
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